« Gn maticre de vin,_ je ne suis pas difficile, e me suis towours
conlenté du meilleur 7'y ( Sir Winston CHURCHILL )
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Tél: 04.94.69.22.28 Fax: 04.94.69.22.43

vinissime @ wanadoo.fr

INTERNET = htto://www.vinissime.com

('entrée majestueuse du Chateau MARGAUX)

Editorial Lorsque, il y a cing ans de cela, javais préseiatés ces colonnes mon émotion face a ce que
je considere comme le meilleur domaine en CoteRrdeence, avec un blanc dont les nuances olfaciives
vieillissement s’apparentent beaucoup aux meill&@asgternes, je me souviens avoir évoqué le lied ou
prenait vie, en le citant comme le plus bel endyoi¢ javais vu de ma vie, mais je n'imaginais pasr
autant que le Chateau MIRAVAL allait devenir moreliment célebre...

Les nouveaux locataires des lieux, Brad PITT egelina JOLIE, couple le plus médiatique de la
planéte, ont propulsé ce joyau au firmament det@mmée pour des raisons qui n’ont rien a voir d&ec
divin breuvage élaboré en ce lieu magique ou isera désormais bien difficile d’avoir mes entrées.

A moins que les ravissantes jumelles qui viendemaitre ne se décident a reprendre le domaine en
fermage ? Ce qui nous laisse une bonne vingtaimendes devant nous, le temps nécessaire a cegjue le
plus beaux flacons du fantastique millésime 2063;@nce, ne commencent a s’épanouir.

Heureusement que le tres joli millésime 2006 enrBogne nous ouvre les bras pour permettre de
faire une trés agréable transition avant cette ayated lointaine. Ne le manquez pas, car il offre une
puissance de fruit, et une délicatesse de bouaheneoon en souhaiterait dans chaque millésime !

D.R.

L’analyse du marché: Apres les excés commis sur le millésime 2005 queaiea BORDEAUX ou en BOURGOGNE, la
tension s’apaise et les prix redeviennent abordalg)eielle est la part de la spéculation chez ceinront souhaité acquérir les
vins de ce millésime la ? Pour les BORDEAUX, il ésident que les acheteurs en Primeur ont gaggéokelot. Ce millésime
avait pourtant atteint des prix que beaucoup jwggaastronomiques lorsqu’il a été présenté. Aujbuiid aprés la mise en
marché physique des vins il apparait que celaduttpnt quasiment le seul moyen de s’offrir lesnges bouteilles, sauf a étre

millionnaire en Euros...
<__BORDEAUX PRIMEURS 2007 _>

Pour cette campagne PRIMEURS a BORDEAUX voici latk exhaustive des crus pour lesquels j'ai désioéeair

quelques caisses en respectant scrupuleusementidjop que je m'étais fixée au départ de cette cagma
Primeurs, a savoir: Des vins bons, gustativemeatlant, économiqguement intéressants car suscepshdie créer
une valorisation d'ici a leur livraison au ler serare 2010. ( sinon rien ne sert d’acheter en Prirmél

Dans le tamis, cette année, il ne reste pas beapade vins...mais ils sont le fruit d'une juste sélien.

Chateau FEYTIT CLINET 2007 Pomerol: Nez assez discret, sur le fruit, et quelques psifitrales aussi. Franc dés
I'attaque, exhibant un joli volume en bouche, étéga droit, il évite la dilution et montre un cerharmonieux en dévoilant une
chair agréable. Trés trés long, sur un fruit riggté. 89-90 /100

===) 26.90 Euros H.T.




ROC DE CAMBES (Cdtes de Bourg) : Nez opulent de
fruits, accompagné des petites notes fumées dartibe.
Un peu souple en attaque, avant un beau développeatae
bouche sur une grande intensité de fruit, ainsumgdinal
assez intense sur des notes a la limite de I'alenals sous-
tendues par une minéralité qui donne de la fraicheu

Bon vin. 87-88 /100 ===) 35.00 Euros H.T.

CALON SEGUR (St Estéphe, 3é gd cru classé) Beau
nez avec des accents floraux et des élémentsdrditéne
vraie intensité. Bonne attaque, qui recéle suffreant de
tension, et dévoile un bon volume, de la puissadoggras,
des tannins trés bien intégrés et un grand éqeilibdfinal
long et trés minéral, avec une grande finesse. |Exté

91-94/100 ===) 35.50 Euros HT

LEOVILLE BARTON (St Julien 2¢e gd cru classé): Nez
superbe et profond, de grande classe. Trés htdlgua, et
grand raffinement de bouche, avec de la matiéreptiume,
de I'équilibre et un final tout en finesse et eégéince.

Beaucoup de classe, et une incontestable réussieeannée

encore. 91-93/100 ===) 37 Euros HT

PAVILLON ROUGE ( 2nd vin du ChateauMARGAUX) :

Le nez est assez discret. Tres

- ‘l belle attaque, révélant un vin
contenue, mais d’'une
concentration trés acceptable.
Complexe et raffiné, il se montre
particulierement réussi, et d’'une
- réelle personnalité. 90-91/100

===) 42 Euros HT

nez sur les épices et quelques notes boisées. Asagzn

attaque. Rond, enveloppant et harmonieux. Il pltesen

corps un peu plus fluide qua

l'ordinaire. Vin bien fait mais sansv

génie particulier cette année, avec

final qui manque d'éclat pourf

87-89 /100 ===) 59 Euros HT

PAVILLON BLANC (du Chateau MARGAUX) :  (100%

Sauvignon) Bonbon anglais, bergamote, mangue, tmé...u

vrai bouquet aux mille senteurs! Belle attaque et

développement excellent avec une grande interditde la

puissance dans I'équilibre. Gras et complexe justare la

aucun doute le meilleur blanc & Bordeaux pour toisge

année consécutived2-93/100 ===) 98 Euros HT

TERTRE ROTEBOEUF (St Emilion Grand

cru) : Notes grillées/fumées qui prédominent sur le fruit

pour l'instant. Ce fruit, trés croquant, gourmasalyoureux,

sensuel dés l'attaque qui évolue sans cesse justjnal ou

plein, vibrant, d’'une force
PICHON COMTESSE (Pauillac 2¢ gd cru classé) Joli
l'instant. L'élevage corrigera cela!
fin de bouche. Trés beau vin d’'une longue persigtaSans
le minéral se superpose et donne une signature si

[ TERTRE ROTEBOEUF
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particuliere a ce vin. Grande intensité de
fin de bouche, et une minéralité incisive,
vibrant sur la langue. Vin trés élégant, qui
procure beaucoup de plaisir. Belle
réussite ! 90-91 /100

===) 100 Euros H.T.

MISSION HAUT BRION (Pessac-Léognan) : Tres joli
nez, raffiné. Grande bouche élégante, tres pensistd’un
beau volume et d'un raffinement merveilleux. La fie
bouche est interminable avec de petits accentsncehs
d’épices et une minéralité affirmée. Une classke fol

93-96/100 ===) 230 Euros HT

HAUT BRION (Pessac Léognan):Beau nez aux accents
épicés. Bouche ample et généreuse. Grande ricldssse
seve, et un joli volume en bouche, de grande cla$se
incarne lui aussi I'élégance Bordelaise, avec, ks, p un
coté tres gourmand dans ce millésime. 93-95/100

===) 270 Euros HT

Chateau LATOUR (Pauillac ler Gd cru classé): Nez
profond et trés séduisant, avec de tres belless rdsecuir,
d'iode et de girofle. Attaque assez ronde, et long
développement en bouche, sans saturation des gsapill
toutefois, et méme, un peti

manque d’intensité en milieug

de bouche. Le final
impressionnant
progressivité et semble ne
jamais s’arréter, exhibant des
plus en plus de notes minérales. Du volume, deilssance,
de la méache, et une finesse merveilleuse.

92-94/100 ===) 270 Euros HT

LAFITE ROTHSCHILD (Pauillac ler Gd cru classé):

Nez aux notes si typiques et célestes de cédreir Baame

en attaque, des notes boisées qui s'intégrent
harmonieusement a une chair d'une rare finessestC'e
profond, trés élégant, et d’'un raffinement suprédmyblé
d'une onctuosité... La fin de bouche révele la milig&ra
mais la persistance n’est pas au niveau de ceéauattend,

d’autant que le boisé domine un peu. Mais il y @t fwour
faire un trés grand vif®2-94/100 ===P70 Euros HT

CHATEAU MARGAUX (Margaux 1 * Gd cru classé) :
(32% de la production fera le grand vin, soit leupgentage

le plus faible jamais réalisé. Le précédent recdadait de
2006 avec 36%...]1.e nez parle peu. L'attaque est superbe,
florale, fruitée, élégante en diable, mais un petdgux en
milieu de bouche témoigne de la difficulté du nsiige. La

fin de bouche est trés longue, avec cette élégamce
particuliére au cru. A I'évidence, on a rechertnéinesse
cette année, cette élégance, au détriment d’urssange qui
aurait pu le déséquilibrer. Trés Margaux en quelspree !

90-93/100 ===) 270 Euros HT

ﬂes PRIMEURS 2007 sont vendus par caisses de 12 btles de 0.75cl logés en caisses bois du chéteatm

o

Ils peuvent également étre vendus en demi-bouteilles ou en magnums
avec un supplément de 9 Euros/caisse ( autres formats :
VINISSIME vous offre la possibilité de panacher vos achats en respectant cependant les 2 régles
suivantes : Le total doit étre un multiple de 12, et il faut un minimum de 3 btles d’'un méme vin.
(Exemple : Vous décidez de composer une caisse panachée de 3 FEYTIT CLINET, 6 HAUT BRION
et 3 LEOVILLE BARTON, ou bien 9 ROC de CAMBES et 3 PAVILLON ROUGE, etc...)

Les prix sont donnés HORS TAXES/btle. T.V.A. et port seront a régler, selon le
taux en vigueur, au moment de la livraison qui aura lieu au 1°" semestre 2010

nous consulter )

/




MICHEL NIELLON L'un des domaines de référence sur Chassagne, amecgamme [
remarquable sur les plus beaux climats en prenmier $es vins, séveux, gras, briochés, s’exprimenig
mieux au bout de quatre ou cing ans, et révelarjotos la minéralité des terroirs.

CHASSAGNE MONTRACHET 2006 : Forte présence minérale, trés pure, au premier Ael'agitation, des
notes florales émergent et se combinent harmonigarse L'attaque est trés nette, pure, presquéaline, le
vin exprime ses arébmes un peu briochés, accomppgnéles nuances minérales. C'est plein, vibrags t
expressif, et remarquable pour un « simple » Clgassuillage... La longueur est d’'une persistance &ceqgle.
Parfaitement buvable dés maintenant, il vous enehampour de longues années.  Prix sur demande.
CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru «les vergers » 2006 : Belle harmonie florale au nez, avant que dessnptas
minérales ne I'emportent a l'agitation. Grand ébué dés l'attaque, avec une dominante minéralestioipose sur un profil
plutdt ciselé, comme une dentelle. C'est assen phkavoureux, tendu juste ce qu'il faut, et ternlmeguement sur de belles
nuances minérales. Treés joli vin, agréable désuadjoui et pour les 6 & 8 années a venir.  Prix sur demande.

CHASSAGNE MONTRACHET 1 cru « Clos de la_Maltroie » 2006 : Nez extraordinaire de fleurs en tous genres...on
croirait un parfum aux mille senteurs ! Il faut beaup agiter pour trouver les notes minérales halés du cru, accompagnées
de nuances de poire, mais le premier nez est tfieenvodtant... Limpide en bouche, avec un tresthellibre, il se montre
d’'une douceur et d’'un charme exemplaires, méma Kgvidence, il demande trois ou quatre annéetiediite pour délivrer tout
ce gu'il posseéde en lui. Mais ce nez est tellemeagique qu'on se demande s'il est judicieux de am gn profiter maintenant
pour le savourer a loisir.Prix sur demande.

CHASSAGNE MONTRACHET 1 cru « Clos Saint Jean » 2006 :Joli nez plein de fleurs et d’arémes de fruitattague est
nette, enveloppante, les nuances fruitées s'étalantement en venant progressivement saturer Ipilega La minéralité
s'inscrit en filigrane derriere ces arbmes puissaat dessine un contour agréable autant qu'ofigimgueur savoureuse et
d’'une belle persistance. Trés savoureux dés adfaurd se gardera une dizaine d’années sans soBaix sur demande.
CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « les Chaumées — Clos de la Truffiere » 2006 Le nez présente
autant de minéralité que de notes florales etéesit et n'a pas le caractére explosif des autessirs crus,
pour cette raison. L'attaque est assez puissampesse, la minéralité s'installe, les arobmes seldgpent, le
tout dans un bel équilibre. C’est persistant suateyue, avec une vibration minérale qui titills leapilles.
Long et délicat, il mérite d'étre attendu quelquemées pour offrir tout ce qu'il a en réserve. Trés
prometteur ! Prix sur demande.

Bsgogne @W/
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: ;V Icl VECUT ET MOURUT '! |
2 CQMTE Lours LIGER- BELAIR
iy - - 1772 ~ 1835

DOMAINE COMTE LIGER-BELAIR Il'y a du nouveau
dans ce domaine ou le dynamisme de Louis-Micluehet de belles surprises. De |
nouvelles cuvées grace a la prise en fermage deatles terres. Pour le reste, c'es|
toujours aussi bon, d’une gourmandise extréme’ et ffinement merveilleux

VOSNE ROMANEE « la Colombiére » 2006 Tres joli nez de fruits frais, accompagné d’ unesbea: d’ ep|ces f|nes La bouche
se montre assez ample, bien définie, et ce vinitgimaale beaucoup de grace sur la langue. Longugerise avec une élégance
remarguable, et une persistance de fruits épouattefl Un VRAI plaisir dés aujourd’hui.  Prix sur demande.

VOSNE ROMANEE « Clos du Chateau » 2006 (Monopole)Nez superbe de fruits rouges avec forts accentgateadine, de
framboise, de cerise et des nuances de vieillessraQuel bouquet!! Grande ampleur de bouche qduitraine formidable
expression de fruits. C'est trés golteux, jusgetecmagnifique fin de bouche toute en délicatesgerix sur demande.

VOSNE ROMANEE 1° cru « les Suchots » 2006(nouvelle cuvée depuis ce millésime, dans 'unglas beaux premiers crus
de VOSNE) Trés beau nez la aussi, alliant les nuances floratefruitées, avec, tout de méme, une prédomindecees
derniéres. En bouche, tout cela fait montre duhdgaince exquise, dévoilant autant de profondeudestfinesse que
d’'opulence...une bouteille aux accents onctueux,allongueur excellente ! Prix sur demande.

VOSNE ROMANEE 1° cru « Aux Reignots » 2006 Nez extrémement équilibré, qui arbore une quadtté
fruits en méme temps que des épices virevoltarttete® nuances florales du plus bel effet. L'attagn
bouche est trés douce, |égérement minérale, lgibie doucement sur les papilles et révéle a chaguende
de nouvelles nuances. Tout est en place, se fendy@erpose et finit dans une longueur remplieudeits.
Prix sur demande.

ECHEZEAUX , Grand cru, 2006 : (nouvelle cuvée depuis ce millésinEEnormément de fruits au nez, mais
aussi tellement de notes de fleurs qui s’entremé&éerforment un bouquet superbe. La bouche estarg
volumineuse, presque musclée, et I'on ressentfaéidabeaucoup de tension et une fraicheur qui tgnewit
d’'une belle maitrise et d’'une bonne compréhenseaoedgrand cru. Longueur excellerfeix sur demande.

LA ROMANEE, Grand cru, 2006 : Cette année encore, un nez quasi-magique ! Autaffiedrs que de
fruits, le tout a profusion, et soutenu par desnoaa épicées et minérales. Charme immédiat déadiet en bouche, avec une
profondeur de chair, une intensité minérale, uokesse de fruit comme on ne peut en trouver qus l@anterroirs d’exception
lorsqu’ils sont conduits et vinifiés avec lintglince. Trés grande longueur, presque interminablen équilibre excellent.
Encore une réussite exceptionnelle cette année.Prix sur demande.




BERNARD DUGAT-PY Le Bourgogne rouge se décline ici en deux vessaussi intéressantes
'une que l'autre. L'accessibilité de la cuvée dapie contredit la réputation du domaine qui veug ¢es vins soient
longuement (trés longuement méme) attendus pouredda meilleur des terroirs. Quant a la cuvée HWIRARD , ce
n'est rien d’ autre que du GEVREY CHAMBERTIN, desstecar il ne peut entrer dans la cuvée « Vieiligaes ».

BOURGOGNE Rouge 2006 : Le nez dévoile de beaux arébmes de fruits fraig, iame minérale, ef
guelques accents floraux qui composent un boudwbygant. En bouche, ce vin attaque doucement,
libére des couches de fruits séduisantes, uneiremandeur, et beaucoup de pointes subtiles gunant
agrémenter la sensation déja agréable que I'orugéprd.e final est tout en fruit, et en finesse naise
vin se go(te bien aujourd’hui, il mérite quand médi@re attendu quelques années, le temps gbérd [
ses arbmes secondairesPrix sur demande.

BOURGOGNE Rouge « cuvée HALINARD » 2006 Le nez se montre un peu plus fermé que la cuy
classique, mais il recéle davantage de promesgsesti. Les notes de fruits sont moins présentes
d’'autres fragrances, plus épicées apparaisseméde que quelques notes grillées. En bouche uetste
est plus dessinée, plus soutenue, les tanninsapgant en arriere plan. On sent la minéralitéedwir, le
retour d’'une masse puissante mais contenue girestitucement en fin de bouche, mais sans mollir.

A boire de suite sur le fruit, ou attendre I'horiza015. Prix sur demande.

Dottty Dibvine

CHATEAU DE BEAUCASTEL L’'un des domaines phares de
CHATEAUNEUF, d'une régularité exemplaire, et d'wapacité de vieillissement excellente.
La culture en biodynamie y est-elle pour quelquesse ?

CHATEAU de BEAUCASTEL Rouge 2005, Chateauneuf du Pae : Nez tres agréable de fruits
sauvages, de fruits rouges, (myrtille, groseili@ssis) et d'épices qui soutiennent le tout. L'attage
révele trés douce, on sent une rondeur qui n'estqgours habituelle chez BEAUCASTEL. Les arbmes
sont fondus, les tannins aussi, méme s'ils poinertout de leur nez comme pour montrer qu'ils sont
bien la. C'est onctueux, pas trop sucré, denseressp, et la fin de bouche laisse entrevoir quesqu
notes minérales et grillées. Se golte déja trésrhas mérite de vieillir ! Prix sur demande.

DOMAINE DE MIRAVAL Profitons, pendant qu’il en est encore temps (asi@ala renommée
nouvelle du domaine ne destine la production futeeelui-ci exclusivement vers les USA) , de aeeilieux blanc
de Provence, (a mon sens le meilleur) tant il pamvia séduire et impressionner a tous les
ages. Vous adorerez cette fraicheur minérale etptexe de sa jeunesse, et si vous savez le
faire vieillir, vous découvrirez, lorsqu’il aura &e 6 et 10 ans des notes exceptionnelles et
nobles comme on n’en trouve que dans les plus gr@adternes !

Chéteau MIRAVAL « Terres Blanches » 2006 » Cétes derovence :
ardmes de pamplemousse, de citron vert, avanéder sur des aspect
complexité étonnante pour un vin si jeune. En heuon ressent une
avec beaucoup de vivacité, du relief, et un lomglfiqui décline des
sur le minéral. C’est vraiment bon, savoureux,esvio, déja si agréabl
dizaine d’'années en donnant vers ce terme, lesem@ctcents que le
Découvrez le SANS TARDER'!  Prix sur demande.

Nez magnifique qui exhibe des
minéraux. Un nez dune
belle matiére, riche et puissant

arébmes fruités avant de rgjaill
aujourd’hui, vieillira  une
plus grands Sauternes.

* *

Au sommaire de la lettre numéro 55 qui paraitra elNOVEMBRE 2008 : Dne Jean-Frangois COCHE
DURY, Sylvain CATHIARD, Jean-Marie RAVENEAU, Chagme EGLY-OURIET, et une sélection des meilleurs
vins de toutes les régions de France, ainsi quecdsses spéciales de fin d’année...

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN! CHEMIN LA TOUR 83170 BRIGNOLES

Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43
L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerc8uignoles sera compétent)




