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LE MILLESIME 2009 a BORDEAUX

Je n’ai pas la réputation d’encenser facilement plas de
hurler avec les loups. || m'a toujours semblé qu@tes choses il
fallait mesure garder, et ni les vociferationsadulation exagérée
n'ont su, dans le passé, m'amener a me deparka sieule maniere
gui me semblait acceptable de rendre compte dedht€ d’'un
millésime, a savoir dire la vérité de ce que jgssenti, quand bien
méme cette vérité allait a 'encontre du sentinggmteral.

Concernant le milléesime 1998, je me souviens buenr &té
peut-étre le seul a avoir mis en garde contre #itgudes blancs
lesquels m’ont toujours paru excessifs et inapt@aseaevolution
harmonieuse, provoquant quelques rires amusésetisdg la
profession...qui m’ont ensuite donné totalement racpaelques
années plus tard.

De méme, si j'aime beaucoup le millésime 2000 eyeoil
m’apparait davantage comme un excellent millésimaas ne
comportant que tres peu d'immenses vins, et cedatouijours
empéché de le considérer comme un millésime decrafe au méme
titre que 1982 1990, ou plus tard 2005.

C’est pourquoi, si je vous dis aujourd’hui que Idéasime 2009
est a mon sens un milléesime dANTHOLOGIE vous coemgirez que
jai 'habitude de peser mes mots, et que, parinh’en revétent que
davantage de portée lorsgu’ils sont employés agaepicpeut
d’ordinaire, et chez d’autres personnes, s’apparentle I'exces.

Oui, un millésime d’anthologie car je n'avais ere@mais senti
des vins aux tannins aussi fondus, a la matiers sakutée, au grain
aussi remarquable, et ce, des deux cotés de liest@ar si Bordeaux
nous a habitué a réussir tantét les vins de ladiede, tantot ceux de
la rive opposee, cette année, la réussite extréhmieles deux rives.

Et aussi loin que je me rappelle, jamais je n'a enitant de
notes aussi extrémes dans la partie supérieuretalfbje n'ai pas
changé mon échelle de notation, mais je peux dieecg que jai



godté était tout bonnement extraordinaire, avesiweau de qualité et
de tannins comme on doit en trouver une ou dewsxdans sa vie...

L’equilibre déployé dans les vins, et la matiermptueuse me
permettent d’employer les plus beaux qualificgidsir parler de ce
millésime 2009 qui sera d’une tres longue gardesmavrait
permettre également de se godter relativementédbmesque toutes
les epoques de la vie ! Le charme des millesimesce’ption étant de
procurer du plaisir a tout age ou presque.

Rappelons-nous la climatologie générale de I'ar2@8® pour
essayer de comprendre les raisons de la fulgudaice millésime.
Apres un débourrement et une floraison bien homegjdigeté fut
chaud et sec, avec méme, par endroits, des metlachess
hydrique. Le mois de Septembre a sur-performeé lésinne en ce
sens qu'il fut également chaud, mais avec des fraitshes ! Ce qui a
eu pour conséquence de permettre une maturatigngssive, un peu
moins rapide que dans d’autres grandes annees.

Et I'on peut presque dire que I'exception du milés 2009 c’est
gu’il fut vendangé tardivement alors que la plugkas grands
millésimes Bordelais ont été vendangés plus préunené

Est-ce la la clé de la compréhension de ce milléstirh’une
d’entre elles en tout cas, et pas la moindre !

Au milieu de ce concert de louanges, quels ontiraulés défauts
de ce millésime 2009 ? Ily en a eu, et de sérieux

Le principal, et que I'on trouve sur les deux rive®té de choisir
ce que I'on voulait exprimer dans les raisins diseilEn effet, les
chateaux avaient parfaitement le choix entre exgriia puissancest
en privilégiant donc la recherche dans ce sensjuetait d’'une
grande facilité compte tenu de la magnifique matgemierg ou
I'expression du vin dans la beauté de son fruit.

Ce n’etait pas un choix facile, et quel que sofideti pris, on
pouvait réaliser de grands vins. Mais pour réalisgceptionnel, il
fallait résolument opter pour la seconde possiilit



L’'autre écueil a éviter fut la sur-extraction, eupressage un peu
trop fort. En tombant dans ce travers, on obtatestvins un peu trop
tanniques, dans le meilleur des cas, un peu assatdas le moins
bon, et surtout on ne profitait pas de I'exceptelmaffinement des
tannins.

Enfin, un dernier piege allait se rencontrer, etutde principal
dans lequel certains sont tombés, la date des ngeda.
principalement sur la rive droite dominée par lelBle ou la teneur
en alcool des raisins a fait paniquer plus d’un aio, entrainant des
vendanges ou le degré alcoolique était élevé, @&y ait pour
autant la maturité phénolique des peaux et desipepi

C’est la ou certains grands noms se sont un pgéfouCe choix
de date de vendange a vraiment été le gros cassedténillésime.
Vendanger trop tot donnait des vins a la tenewlevol pas trop
exagérée, mais les pluies abondantes qui sonéagisur la rive
droite au mauvais moment ont fait repousser la dateueillette
jusgu’a ce que les raisins se soient dégageés ximbad’eau
momentane...mais sur St Emilion, bien souvent lg &uait
commence a se faner et n’offrait plus ce caracgperbe et crogquant
gue peut avoir un Merlot magnifique.

Voila pour les petits problemes qui expliquent gadains
chateaux aient pu parfois étre un peu en dessoces gee I'on
pouvait attendre, mais globalement, et tres globaig méme, il faut
dire et répéter que ’homogénéité de la réussttalesolument
exceptionnelle dans ce millésime. Beaucoup de ab&tent fait leur
plus beau vin, peut étre pas forcément de leunihgstmais
assurément des 40 dernieres années !

Je parle bien évidemment des vins rouges, carqmqui est des
vins blancs, la maturité extréme n’est pas l'indlagne annee
intéressante.

Si I'on peut trouver un seul vrai loupé dans cdégsime
fantastique, c’est quand on parle des blancs.

Souvent mous, avec un cotée huileux mais sans réiefnt
souffert des exces de ce millésime et ne presagentle vraiment



digne d’un intérét particulier. Il faudra les bodes la mise en
bouteille, et ne rien espérer d’un vieillissemeauntre fera
gu’accentuer les defauts de leur jeunesse. Mangigaldcidité qui
permet I'équilibre, ils sont la seule fausse naeed millesime
Bordelais.

Dernier point qui me semble important a soulevargualité des
échantillons...si, par le passé, on a pu avoir desedcsur la
représentativité des echantillons par rapport gueele vin sera au
final, pour le millésime 2009, il n’y avait pas basde « maquiller »
guoi que ce soit. La plus haute qualité est ndamant au rendez
Vous, et les vins ressembleront absolument a ¢ks guit commence
a dévoiler en Primeurs. Que chacun soit rassuré !

RIVE DROITE/RIVE GAUCHE

Comme je vous 'ai énonce ci dessus, la reussite es
extraordinaire quelle que soit la rive, mais aves duances qui
meritent que I'on s’y attarde.

Sur la rive droite, ce qui est absolument excepthice sont les
POMEROL, bien plus élégants, puissants et d’'unnafient de
matiere largement supérieurs aux Saint Emilion.

Ces derniers, traditionnellement en décalage daamme
semaine par rapport a la date des vendanges ddillastres voisins
ont un peu souffert de cette difference car la&lotogie a changé et
guelques tres gros orages ont changé legeremiamealu millésime.
Et les choix pris ensuite en cave ont parfois aceela différence
entre Pomerol et St Emilion.

Sur la rive gauche, les Cabernet Sauvignon orfaétdeux et
ont engendré des vins d’un niveau ahurissant. @egieavoir touché
I'exceptionnel avec le millesime 2005, mais damnldes chateaux, il
a eté dépasse !!! L’incroyable raffinement des itasyfa fabuleuse
matiere ont confiné au sublime.

Les plus extraordinaires réussites se situent @t Julien et
Pauillac ou I'nomogéenéité dans I'excellence estigbante !



GRAVES/PESSAC/LEOGNAN

2009 est davantage une annee de Cabernet que bie.Mée
dernier ayant atteint des degres tres élevés, angitant un peu la
fraicheur du fruit et le croguant gqu’on peut eratlre. Partant, s’il y
a de tres beaux vins, ils n’atteignent pas les setsiales autres
appellations de 'aire Bordelaise.

Du co6té des blancs, c’est la seule mauvaise sargus
millésime. Les profils aromatiques sont amoindiagidité trop basse
ne donne pas de relief. Un c6té sirupeux et plah'g@mgage pas a
beaucoup d’enthousiasme, ni ne donne d’espoir lpoteillissement.
Il faudra les boire vite, tant qu’ils possedent@rcsuffisamment de
nerf...

MARGAUX

Tres grande homogénéité et un niveau global pédrement
élevé. Toutefois, ce n’'est pas l'aire d’appellatoonl’on trouve le
plus de grands vins.

Le niveau est tres bon, mais rien n’est exceptibhoenis le
chateau MARGAUX. Quelques chateaux ont cependé&sinatn
niveau remarquable cette année, GISCOURS etantileear
exemple, tout comme DURFORT VIRVENS qui a présemte
échantillon d’'une qualité inouie.

SAINT JULIEN

C’est peut-€étre ici que se situe la plus excepttliardes
reussites ! Le niveau de ce que j'ai gouté estlabsnt ahurissant.
Tous les vins ont une rondeur, et une quasi pesfede tannins.
Aucune fausse note, et un niveau qui fait que lteonadevra se
précipiter sur les vins de cette appellation.

Mon seul regret aura été de n’avoir pas pu gol¥CRU
BEAUCAILLOU...aurait-il eté aussi fantastique que LZDLE
BARTON ?




PAUILLAC

L’autre appellation ou les vins sont tout bonneniahtileux !!

Et du coté des lers grands crus, dans des stykedifférents, il est
difficile de savoir lequel décrochera la palme.&€3ha quelques iotas
de la perfection, et I'élevage devrait accentueoesles promesses
du millésime.

Les Cabernet Sauvignon qui ont été les rois diwesiiie sont
particulierement extraordinaires, et le pourcent@geentre dans le
grand vin des principaux chateaux atteint et méépasise parfois les
90%.

SAINT ESTEPHE

Encore une remarquable réussite, mais pas au nilesaBauillac
ou des Saint Julien. Les vins sont excellents, taaigférence de sol
n'a pas donné le méme résultat.

Ne faisons pas la fine bouche, ce n’est que lorEgqneeompare
avec Pauillac et St Julien que I'on peut émeta® @opos
legerement moins enthousiastes, mais la reussiggesrale. Il
manque peut-€tre un vin exceptionnel parmi lesrgde 'appellation
pour faire chavirer le cceur...

POMEROL

Je n’ai JAMAIS goUté des vins qui possédaient dutan
complexité, de gras, de puissance et de veloutéaue ce millésime.
C’est absolument bouleversant de pouvoir golterrdiute vins
exceptionnels, aux tannins si complets, si meesément extraits,
si ronds et charnus.

La réussite est générale et un tel niveau glolaajarhais été
atteint. LE millésime de référence désormais loedtpn évoquera les
Pomerol. Autant de classe, d’élégance, de matieeda.ne s’était
jamais vu !

LAFLEUR et PETRUS sont a des niveaux qu'il me parai
difficile d’égaler si I'on en juge d’'apres le rafément et le velouté.
Ce fut une bénédiction que de pouvoir golter ces deonstres.



SAINT EMILION

Si proche géographiguement de POMEROL et pourtent b
different globalement. Le niveau est tres bon, masexceptionnel
car beaucoup ont vendangé trop t6t ou trop tard !

Trop tot quand, effrayé par la teneur en alcoolMeHdots, les
chateaux ont coupé des raisins qui n'avaient gasata maturité
phénolique des peaux et des pépins

Trop tard quand, pour laisser les grappes évaeueop plein
d’eau di a des précipitations abondantes la dersgmaine de
Septembre, d’autres chateaux ont perdu une phrtiauit et n’ont
pas pu exprimer de véritable élégance.

Beaucoup de vins sont un peu trop extraits. Oalksthercher
des tannins qui n'avaient rien a montrer et on pewndurci les vins,
leur donnant une assise tannique pour contrebaltanteneur en
alcool. On est surtout dans la puissance, et phggnent dans
I'élégance. Mais de fort belles réussites vienmappeler qu’il était
possible de faire du tres grand vin !
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Quelle stratégie d’achat pour ce milléesime ?

Plusieurs parametres sont a prendre en ligne dpteomais il
est evident qu’il y a urgence a se precipiter earlus beaux vins car
IIs vont s’arracher !

Bien entendu, le niveau des prix sera determirednt,
conditionnera les attitudes des uns et des autres.

Toutefois, apres le scandale des prix des 2006Gat, 2a place
de BORDEAUX a rectifié le tir (dans un sens endoop modeste a
mon idée) avec le millésime 2008 qui a été un pewé par la
notation surprenante de générosité de Robert PARKER

Deés lors, la campagne des 2008 s’est faite sur aatimalie,
mais comme elle s’est faite, on peut s’attendre que les
propriétaires abusent une nouvelle fois et profitknla situation.

La demande semble d’ores et déja énorme sur césmig, et on
ne peut que le comprendre !



Les premiers devraient étre intouchables, et lasiméa export
vont surement tout rafler. L’'amateur avisé se clamacvec les
« deuxiemes couteaux », et méme les crus les mapages devraient
attirer I'attention car ils ont reussi au dela det¢ espérance.

2009 devrait se faire facilement car le nombrerdi@ers venus
deguster les Primeurs a atteint un record, etestain signe qui ne
trompe pas. De surcroit, méme la clientele tradlitedle européenne
qui boude un peu les achats Primeurs depuis gueljueees (ce qui
est compréhensible compte tenu du peu d’intéréhi@gpier ce genre
d’achat si les vins se retrouvent au méme prix;evon prix inférieur
au moment de la livraison !!!) trouvera certainemame occasion de
se rattraper avec ce millésime.

Mais il ne fait aucun doute que les chateaux oj# fliéré la
bonne affaire et s’apprétent a appuyer sur le cigamop des prix.
Ce qui n'empéchera pas de faire de tres bons agbatqui sait agir
avec discernement...



LES BLANCS

CLARTE de Haut Brion : (nouveau nom de « les Plantiers de Haut Brion »emtile
second vin blanc du domaine éponyimNez extrémement parlant, avec de fortes notes
de fougeére, de verveine mais surtout de tilleul. Ble attaque, plaisante, le vin est
agréable mais sa matiere manque un peu de concerticm. C’est toutefois assez
savoureux, et facile a boire. Fin de bouche longueais a la limite d’'une sensation
brilante. 88-90 /100

DOMAINE de CHEVALIER : Nez agréable avec de noblesnuances végétales.
Apparait tres mou en bouche, net ce vin ne présentms de grace particuliere cette
année, bien qu’il posséde une acidité nettement @untéressante que dans nombre
d’autres crus, acidité qui se révele bien en fin deouche, mais cela ne suffit pas pour
gommer la mollesse inhabituelle de ce grand vin86-89/100

HAUT BRION : On retrouve le nez traditionnel de cecru, avec ses notes exubérantes
d’exotisme (mangue, litchi) et des nuances menthe® avant de s’orienter vers la
verveine et le tilleul... L’attaque est tres riche, pesque sucrée, ce vin est vraiment
plaisant, facile d’accés, mais a I'évidence sa susité témoigne d'un équilibre
instable qui me semble difficile a assumer dans temps...

90-92/100

LATOUR MARTILLAC : Joli nez bien parfumé...mais tre s mou des l'attaque. Ce
vin est gras mais sans ressort, bien qu’il retrouven peu d’allure en fin de bouche.
84-86/100

LA MISSION HAUT BRION : ( C’est le nouveau nom du célébrissime LAVILLE HAUT
BRION qui n’existe donc plus car remplacé par cendus « porteur »...)

Notes exotiques au nez, et de tres belles pointdgrdles également. Extrémement
équilibré dés l'attaque, le vin s’étale bien, et psiste agréablement, mais il manque
d’'une touche de génie qui lui est propre habituell@ent. Issu d’une année chaude, il
n'a pas sa classe habituelle. Mais sa persistancematique est tout de méme tres
bonne et son allonge bien parlante ! 91-93/100

PAPE CLEMENT : Incroyable nez de bonbon anglais! Gas en attaque, mais de
suite assez mou en bouche...On sent quelgues bonsraed qui n'arrivent pas a
émerger vraiment en raison du manque de nerf. Et ise montre un peu trop sucré
également. Final correct. 85-88/100

PAVILLON BLANC ( MargauX : Tres joli nez aux francs parfums, avec de
nombreuses notes exotiques et florales. Bon équiléen attaque, qui devient parfait
sur le palais. C’est élégant et fin, avec beaucoule fraicheur de bouche, et la tension
est bonne. Tres bon ensemble qui se boira tres bieles la mise. Je suis infiniment
moins optimiste concernant le vieillissement. PalRONTALLIER, le responsable des
vinifications prétend que ce vin sera de longue gée...je suis absolument convaincu



du contraire, quelles que soient les analyses tedhnes car I'équilibre que I'on
trouve aujourd’hui basculera rapidement, dans les inq premiéres années au grand
maximum ! 90-92/100

RAHOUL : Nez vif d’agrumes. Mou dés l'attaque en bache, sans nerf. Ce vin est
agréable mais devra étre consommeé immédiatement a&® sa mise en bouteille car il
n'a rien a espérer d’un vieillissement quelconque...82-85/100

SMITH HAUT LAFITTE : Beau nez vif et expressif. Bonne attaque, bien qu’un peu
trop sucrée. Si ce vin manque de fraicheur, il seevéle pourtant agréable, en dépit
d’'un boisé un peu excessif. Finit avec une bonnentgon 87-89/100

( 9 vins dégustéges plus intéressantdote moyenne :88,16
Movyenne non significativear seuls les « supposés » meilleurs vins orgaiéés)

Rappel 2008 : NON GOUTE

Rappel 2007 : 19 vins dégustés Note moyenne 87,26
Rappel 2006 : 20 vins dégustés Note moyenne 89,33
Rappel 2005 : 20 vins dégustés Note moyenne 89,68
Rappel 2004 : 18 vins dégustés Note moyenne 86,92
Rappel 2003 : 18 vins dégustés Note moyenne 86,86

Rappel 2002 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 2001 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 2000 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 1999 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 1998 : NON SIGNIFICATIF



LES ROUGES

GRAVES & PESSAC-LEOGNAN

CHAPELLE DE LA MISSION : ( 2" vin de LA MISSION HAUT BRION. Suave au
nez, avec d’abondantes notes de fruits. Un nez psant et raffiné, d’un fruit mar et
plein. Superbe attaque, puissante et fruitée, avame grosse présence en bouche. Le
vin s’étale, les papilles sont saturées d’un fruitrés dense et une excellente minéralité
éclate en fin de bouche, et persiste, révélant utrame tres fine. Excellent !!

91-93/100

CLARENCE de HAUT BRION: (2" vin du chateau HAUT BRION qui remplace
I'ancienne appellation BAHANS HAUT BRION. )

Trés beau nez, tout en finesse, mais en puissanaessi. Un peu de boisé qui se fond
tres bien dans I'ensemble, ainsi que de belles netlumées. Attaque assez virile dans
un beau registre de fruits. La bouche est plus ardee car plus tannique que la
Chapelle de la Mission. Final trés minéral qui semle accrocher les papilles pour
faire saliver. Trés beau potentiel. Moins flatteurque la Chapelle de la Mission a ce
stade toutefois. 90-92/100

FIEUZAL : Nez correct. L'attaque est un peu sucréeget le vin se révele épais, avec
un bon développement de bouche. L’ensemble est taufait correct. 88-90 /100

HAUT BAILLY : Nez distingué avec du fruit et des fleurs. Bonne bouche raffinée
avec une jolie sensation. Un petit poil de sur-exction, mais I'ensemble est correct
87-91/100

HAUT BERGEY : Assez bon fruit au nez. Apparait un @il mou en bouche, et un
peu sur-extrait. Final correct mais sans grace paituliere, hormis cet aspect minéral
et pointu. 88-90/100

HAUT BRION : Tres belles notes de tabac blond, d’épes, de réglisse et de superbes
accents de fruits noirs et de noyau de péche. Attag extrémement dense, le vin est
puissant, il envahit les papilles, tout en se mordant trés civilisé, en dépit d’'une
incroyable masse tannique gu’il a fallu dompter pou ne laisser que cette sensation
superbe de fruit et d’intense minéralité. Extrémemat long et fin. Un formidable
Haut Brion au grand vieillissement annoncé.

97-98/100

LES CARMES HAUT BRION: Nez quasiment absent...Belleattaque, un peu
sucrée. C’est tres rond en bouche, bien fruité. Lein se resserre ensuite et montre
une fin de bouche avec quelques notes d’alcool. A&zbien, sans plus. 86-89/100



MALARTIC LAGRAVIERE : Beau nez de fruit. La bouche est correcte mais
dévoile une extraction un peu trop poussée. Sensaii un peu alcooleuse mais
beaucoup plus discrete que dans nombre d’autres ctégaux. Dans ce domaine ou les
rendements sont souvent généreux, I'effet millésimgejoué a plein ! 88-90 /100

MISSION HAUT BRION : On sent un nez tres plein, vrament dense, et issu d’'une
matiere encore trop compacte pour se livrer vraimen Beaucoup d’épices douces en
tout cas. L'attaque est limpide, tres franche et pre, d’'un fruit généreux. Grande
densité de bouche et forte prégnance minérale. Ctesxtrémement délicat et raffiné,
d’'une classe incroyable. Quelle superbe bouteillé 'Un GRAND vin au final
extraordinairement minéral.  97-99/100

PAPE CLEMENT : Nez terrien avec de belles notesimées. L’attaque est jolie,
dense, volumineuse et le vin évolue tres bien sur palais avant de prendre son envol
en fin de bouche en dépit de notes d’alcool un pditilantes. 90-92/100

SMITH HAUT LAFITTE : Beau fruit généreux au nez. Belle attaque, tres propre,

distinguée. Vin intéressant, mais la puissance alolique entraine malheureusement
un certain déséquilibre et une sensation alcooleudeommage ! 87-90/100

( 11 vins dégustés. Note moyenne :91,0boyenne des 6 meilleurss,08)

Rappel 2008 : NON GOUTE

Rappel 2007 : 17 vins dégustés Note moyenne 87,65 (6 meilleurs 90.25)
Rappel 2006 : 21 vins dégustés Note moyenne 87,67

Rappel 2005 : 18 vins dégustés Note moyenne 89,89

Rappel 2004 : 9 vins dégustés Note moyenne 87,56

Rappel 2003 : 16 vins dégustés Note moyenne 88,66

Rappel 2002 : NON SIGNIFICATIF

Rappel 2001 : 11 vins dégustés Note moyenne 87,27

Rappel 2000 : 10 vins dégustés Note moyenne 89,00

Rappel 1999 : 12 vins dégustés Note moyenne 83,66

Rappel 1998 : NON SIGNIFICATIF



MARGAUX

ALTER EGO : ( 2" vin du chateau PALMER Joli nez de fruit, avec également des
essences (Menthe, Bergamote). Belle attaque, toate gourmandise. Il y a de la race,
du grain, du fruit en puissance ET en finesse. Trebel ensemble, d’'une vraie
élégance ! 91-94/100

BRANE CANTENAC : Nez floral ! Assez surprenant dansle contexte du millésime.
Soyeux en attaque, la bouche se raidit un peu ern&®) pour montrer une structure
de belle trame. Le grain est fin, la bouche origina et parfumée. Tres bien !

91-94 /100

CANTENAC BROWN : Notes fumées et un peu goudronnéesau nez. Agréable en
attaque, ce vin ne possede pas la grande rondeur nmédiate de beaucoup de ses
congéneres. Construit sur une trame plus ferme, ibffre des tannins de grande
gualité, et montre un vin racé, promis a un bel avar. 90-93 /100

D'ANGLUDET : Nez trés particulier, un peu terrien. Rond et plein des l'attaque ; il
se développe sur de belles nuances mais sans éuitepetit écueil tannique ainsi
gu’un peu de sur-extraction. Dommage. 88-90 /100

DAUZAC : Nez hyper boisé, qui laisse passer de lbe$ notes de fruits derriere. Tres
rond, assez soyeux, mais un léger manque de matielans le contexte du millésime
(aspect fluide). Sinon, tout est bien en place, Btchantillon se godte tres bien. Le
boisé devrait disparaitre a I'élevage. Vin bien fai 89-92 /100

DESMIRAIL : Belle attaque, ronde, et un développemet délicat en bouche pour ce
vin pas trés imposant, mais bien fait, et somme toeijoli. 89-91 /100

DURFORT VIVENS : Belle soupe de fruits frais au neZz Tres doux et rond en
attaque. C’est velouté et soyeux. La matiere estes belle, de méme que la fin de
bouche. Superbe ensemble !! Le plus grand DURFORTIVENS que jaie goQté, et
de loin. 92-95/100

FERRIERE : Du bon fruit au nez. Gras et rond en athque. Des pics tanniques
arrivent ensuite, masqué par une belle chair. Vin ten fait, au long final. 90-92+ /100

GISCOURS : Bon fruit au nez, et un c6té terrien. Bache grasse et onctueuse, de
forte expression. C’est racé, puissant, complexe déng en bouche. Une grande
réussite ! 91-94 /100

KIRWAN : Robe noire et nez fermé ! La bouche révélaun vin sur-extrait qui seche
et se montre peu agréable aujourd’hui. Il y a 25 as c’était pour certains, un gage de
grande qualité future quand le vin semblait trés tanique et séchard dans sa prime
jeunesse. Un vin d’antan... 85-92 ?/100



LABEGORCE : Nez gorgé de fruits. Bouche pleine etibn équilibrée. Voila un vin
bien fait mais qui montre les limites de son terrai dans une telle année. Une belle
réussite qui ne bouleverse pas pour autant. 89-9100

LASCOMBES : Beaucoup de fruit au nez. Bonne matiereun poil trop extraite
toutefois. Riche et assez dense, cet échantillonégente un final minéral qui donne
une belle fraicheur. 90-93 /100

MALESCOT ST EXUPERY : Beau nez aux reliefs tres frutés. Bouche agréable,
riche, a la limite de la sensation alcooleuse magans jamais y tomber ? Bon vin
complet au final intéressant. 90-91 /100

MARGAUX : Nez absolument impénétrable, en total degnir. On le sent ramasse, et
rien ne transperce pour l'instant hormis quelques ares fruits noirs a I'agitation.
Superbe attaque...le vin est formidable de douceur,tdellement dense en méme
temps. Un raffinement incroyable. «ci, tout n’est que calme, douceur et volupté »...
Un vin extraordinaire, on cherche un défaut...on peutchercher longtemps! Un
MONUMENT. 100/100

MARQUIS DE TERME : Nez puissant de fruits noirs, avec une dominance de
mdres. Attaque sucrée, avant qu'une masse fruitéeensurgisse. C’est plein, assez
racé. Un excellent Marquis au long final, un peu tanique mais trés prometteur.

90-94 /100

MONBRISON : Nez sur des notes iodées. L'attaque estanche, le vin se déploie
bien. C’est bien fait, mais ce ne sera jamais unés grand terroir... 88-91 /100

PALMER : Nez profond de fruit qui précede une attaqie riche et racée. C’est tres
dense, gourmand, gorgé de fruits, rond, intense... dau final, a la limite de
I'excellence, s’il n’y avait cette toute petite paite d’amertume qui empéche un
plaisir total. 93-96 /100

PAVILLON ROUGE : ( 2" vin du chateau MARGAUX Nez fermé mais que I'on
sent comme empli d’'un énorme potentiel, comme unegapgse masse de fruits noirs et
d’épices qui semblent préts a exploser, mais dord inéche n’a pas encore commencé
a étre allumeée. Trés belle attaque. Le vin est pie la matiére souveraine, la texture
tres profonde. Il y a un grain excellent, et c’est’'une splendide densité. Long final
d’'une minéralité ciselée. Un vin aussi dense queregsant. Splendide !! 92-95 /100

PRIEURE LICHINE : Nez puissant de fruits frais. L’a ttaque se montre aussi riche
gue sucrée. On est a la limite du vin cuit, mais on’y est pas vraiment. Echantillon
un peu uniforme du début a la fin. Ce vin manque umpeu de caractere. 89-91 /100

RAUZAN GASSIES: Joli nez de fruit avec une pointeboisée qui souligne
I'ensemble. Attague grasse et sucrée, et belle mate en bouche. Le vin est soyeux,



riche, parfois a la limite de la sensation d’alcoolll termine assez longuement. Vin
bien fait qui manque quand méme d’un peu de génie90-93 /100

RAUZAN SEGLA : Grand nez de fruits frais, pas exul&rant, mais trés pur. Dense
des l'attaque, la matiere est belle, le vin racéyac un joli grain. C’est long et fin, tres
distingué. On aurait aimé un peu plus d’originalité un supplément d’ame que peut-
étre I'élevage réveélera ? Tres bien en tout cas91-95 /100

SIRAN : Joli nez de tres beau fruit, trés mdr et tes riche. L’attaque est splendide,
vraiment velouté sur une grosse matiere. Bel équiie et bon développement de
bouche, avant un final qui démarre doucement et cdimue pendant une quinzaine de
secondes mais sans gagner en intensité. Tres beau v 91-93+ /100

(du) TERTRE : Beaucoup de fruit...et d’alcool au nez.Un nez un peu « griotte ».
L’attaque est trés grasse, veloutée, et le vin maet une tres jolie matiére. Final qui

séche un petit peu. Dommage ! Le meilleur en touis que jaie golté a ce stade dans
ce chateau, et de loin! 90-93 /100

( 23 vins dégustés. Note moyenne :91,(8oyenne des 8 meilleurs94,00)

Rappel 2008 : NON GOUTE

Rappel 2007 : 16 vins dégustés Note moyenne 85,97 ( 8 meilleurs 88,13)
Rappel 2006 : 24 vins dégustés Note moyenne 87,43
Rappel 2005 : 23 vins dégustés Note moyenne 90,72
Rappel 2004 : 18 vins dégustés Note moyenne 87,48
Rappel 2003 : 17 vins dégustés Note moyenne 86,17
Rappel 2002 : 12 vins dégustés Note moyenne 88,38
Rappel 2001 : 15 vins dégustés Note moyenne 88,77
Rappel 2000 : 21 vins dégustés Note moyenne 89,36
Rappel 1999 : 10 vins dégustés Note moyenne 86,30

Rappel 1998 : NON SIGNIFICATIF



SAINT JULIEN

BEYCHEVELLE : Nez complexe sur des notes iodéex des fruits noirs. Excellente
bouche, des l'attaque, une bouche ronde et pleinpuissante et fraiche a la fois.
Grand final, tres long. Un vin tres réussi. 92-95/100

BRANAIRE DUCRU : Nez plein de fruits, avec des beauaccents de zestes d’orange.
Grande rondeur en bouche. Un vin de belle ampleuyraiment beau. 92-94 /100

CLOS DU MARQUIS : Beau nez fruité, et trés belle buche d’'une grande fraicheur.
Les tannins sont trés bien fondus. Belle expressiogénérale méme si le terroir
montre la limite de ce qu’il peut produire. 91-92/100

GRUAUD LAROSE : Beau nez assez puissant sur le fruet les épices. L'attaque est
tres ronde, le vin est dense, avec des tannins paittment fondus. Trés belle
impression de bouche, et un final qui n’en finit plis sur de trés belles variations dans
une belle finesse. Du grand vin!  94-97 /100

LAGRANGE : Nez assez doux, sur quelques épices. Tieuaussi douce est l'attaque,
gui enchaine sur une matiére riche et profonde. Tregrande persistance en bouche et
d'un final long et tellement fin! Extraordinaire cette année. Et le plus grand
LAGRANGE que jaie golté. 92-97 /100

LANGOA BARTON : Nez superbe avec de forts accentspécés. Attague tout en
douceur. La matiere est riche, belle, charnue. Lein est bien équilibré et vraiment
savoureux. Excellent! 92-94+ /100

LEOVILLE BARTON : Grand nez de pain d’épices. Bouche splendide, au grain
d’'un raffinement superbe. C’est doux et fondu, aveane matiere immense. Un TRES
GRAND vin d’'une finesse magnifique. 96-99/100

LEOVILLE LAS CASES : Nez discret, comme toujours, nmais les quelques pointes
qui s’échappent laissent entrevoir de belles impulens fruitées et épicées.
Particulierement doux et enveloppant des l'attage, le grain montre sa grande race,
sa finesse superbe. C’est grand, tres grand mémet, @un raffinement extréme.
Longueur splendide. 95-98+ /100

LEOVILLE POYFERRE : Nez profond, sobre, avec de joles notes de fruits noirs.
Superbe matiére avec de la puissance et de la deésil y a un grain remarquable.
Beaucoup de classe dans ce vin et une tres grandmuteille en perspective. 93-97 /100

PETIT LION: (Jeunes vignes de Léoville Las cases et de CloMahguis) Notes
fumées au nez, puis réglisse et graphite. Trés ekhttague, on mord dans le fruit. Il y
a de la race, du grain. Un tres beau vin qui exprim de multiples qualités, et qui
arbore une grande longueur finale. Tres réussi 191-92 /100



SAINT PIERRE : Nez de beau fruit, profond. En boucte, le vin agrippe les papilles
dans un corps a corps sensuel. C’est beau et treometteur. Fera incontestablement

une grande bouteille ! 92-95 /100

TALBOT : Nez sur le cuir et les fruits noirs, un ne qui montre beaucoup de race. La
bouche est a la hauteur de celui-ci. Le vin s’expar jusqu’a la fin dans un registre
aux multiples variations. C’est tres beau, tres finprofond. Un GRAND Talbot !

92-96 /100

( 12 vins dégustés. Note moyenne : 94,08oyenne des 6 meilleurs95,50)

Rappel 2008 : NON DEGUSTE
Rappel 2007 : 13 vins dégustés
Rappel 2006 : 14 vins dégustés
Rappel 2005 : 12 vins dégustés
Rappel 2004 : 10 vins dégustés
Rappel 2003 : 11 vins dégustés
Rappel 2002 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 2001 : 11 vins dégustés
Rappel 2000 : 9 vins dégustés
Rappel 1999 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 1998 : NON SIGNIFICATIF

Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne

Note moyenne
Note moyenne

88,81
89,46
92,42
90,05
91,45

89,45
90,89

( moyenne 6 meilleurs : 90,80)



PAUILLAC

ARMAILHAC : Nez sauvage et complexe, avec beaucougiépices, et une sensation
de grand fondu. Trés belle attaque, toute en rondeuine ! C’est raffiné, d'une belle
complexité. Les tannins sont parfaitement fondus,tee vin offre un tres bel ensemble
avec un final minéral de toute beauté. Un GRAND Armailhac ! 92-94+/100

BATAILLEY : Trés joli nez, élégant et fin. Belle impression de bouche. C’est joli,
plein de rondeur, équilibré. Peut-étre un poil de luidité...des rendements un peu
plus généreux qu’ailleurs ? Ou des vignes plus jees ? Une tres bonne impression
guand méme. 89-92 /100

CARRUADES de LAFITE: ( 2" vin de LAFITE ROTHSCHILD) Peu de nez.
Attaque tres grasse et suave, le vin se montre trgeurmand, épais, doté d’'une belle
matiere. C’est vraiment dense, gorgé de fruits, tierond. Final minéral assez pointu.
Tresjoli! 91-92 /100

CLERC MILON : Nez tres original avec des notes deamphre, de menthol. Attaque
grasse, presque sucrée, le vin emplit bien la bouetavec une vigueur et une tension
remarquables. C’est superbe, plein de fraicheur ed’'un équilibre excellent. Grand
final minéral, superbe de finesse ! Le plus grand CERC MILON que jai golté en
Primeur ! 92-95/100

CROIZET BAGES : Nez fortement fruité. Bouche qui s€he dés 'attaque, mais sans
accentuer toutefois la sensation. Impossible a arygker... NON NOTE

DUHART MILON : Nez sur le tabac, le beau fruit mar bien épanoui. Trés bonne
attaque, le vin est rond, assez voluptueux et prése une belle trame de bouche. Il y
a un beau grain, une race, une masse charnue impsgsnnante. Ce vin ne manque
pas de fond non plus. Son final minéral est tres @aisant et concilie finesse ET
puissance. 92-95/100

FORTS DE LATOUR : ( 2"vin de LATOUR) Nez d’abord sur l'iode et le graphite,
puis Bergamote et fruits noirs. Attaque splendide d velouté, presque sucrée sans
I'étre vraiment. Grande matiere, belle tension. Dufond, de la race. Vraiment tres
beau. 92-93/100

GRAND PUY DUCASSE : Trés beau fruit avec des notegrangées en surplus. Tres
belle matiere en attaque, mais le vin séche terribinent en bouche. Quelle sur-
extraction! 86-88 /100

GRAND PUY LACOSTE : Fruits noirs, fleurs (discrétes) et un zeste d’agrume au
nez. Tres rond en attaque. Belle matiere. C’est firsavoureux, tres réussi. Tres rond
et mdr en fin de bouche. Excellent vin. 92-95 /100



HAUT BAGES LIBERAL : Nez tres aromatique. La bouche est agréable au début,
mais la fin est totalement asséchante. Largementsaxtrait. 87-89 /100

HAUT BATAILLEY : Bouche agréable, bien faite, ronde, fruit mar et savoureux.
Final un peu boisé. Beaucoup d’élégance au finalrds bon vin. 91-94 /100

LAFITE ROTHSCHILD : Habituel nez de cédre, accompaqé de notes de fruits
noirs qui peinent a émerger. Il N’y a pas vraimentd'expressivité a ce stade.
Extrémement rond des l'attaque, I'élégance de cerviexplose en bouche et inonde le
palais de fruit, avec un retour qui rehausse encoréimpression splendide de ce vin
gui semble se dédoubler en bouche pour offrir un mfil inédit des I'attaque. Ce n’est
plus du vin mais de I'essence de vin !! Final tregourmand, dans le prolongement de
la splendide expression de ce cru dans ce millésin&rande persistance minérale. On
est proche de la perfection..99-100 /100

LATOUR : Nez puissant de fruits noirs, et des épicese mélent, puis de l'iode et des
notes florales. Attaque tres riche. Le vin est d’'ue densité impressionnante, les
tannins sont parfaitement fondus et intégrés danslchair, et pourtant on les devine
en masse, mais ils sont tellement bien rangés !!!éSt superbe de matiére, d’élégance,
de finesse. Immense longueur sur des ressorts miaéx formidables. Une tres
grande puissance maitrisée et élégante. 97-99 /100

LYNCH BAGES : Nez puissant de fruits noirs, puis de épices a foison (muscade
notamment!) . La bouche est ample et puissante, atontre un beau grain. Fin de
bouche trés longue, puissante et minérale. Ce vifésire...quelle longueur, a la limite
de la sensation d’alcool, mais sans jamais y tomberaiment. 93-97/100

LYNCH MOUSSAS : Fruits frais au nez. Bouche agréale. Le vin est plaisant. Il ne
sera jamais un cheval de course, mais il offre iée maximum de ce qu’il peut étre.
89-91 /100

MOUTON ROTHSCHILD : Nez sur de superbes notes dgices douces.
Incontestablement le plus beau nez de tous les praars grands crus classés de la rive
gauche ! Trés belle attaque, le grain est splendidée développement de bouche est
incroyable de finesse. Quelle supréme délicatesgectraordinaire de finesse avec un
retour minéral qui n’en finit plus de s’étirer. Un IMMENSE Mouton.

99-100 /100

PAUILLAC : ( 3e vin de LATOUR) Nez joliment fruité, aux subtils accents, prescg

du zest d’agrume ! Trés belle attaque, le vin esehdu, la matiere tres mare. Il pique

presque sur la langue a cause de sa minéralité. Brdongue persistance, et un retour
de bouche a la limite de la queue de paon. Supert&quilibre et de fraicheur.

90-92 100

PETIT MOUTON : ( 2" vin de MOUTON ROTHSCHILD) Nez de beau fruit trés
mar, avec des notes de cassis qui émergent au milid@'une masse tres riche. Une nez
d’'une grande subtilité. Bonne attaque, qui n'a poutant pas le gras ni le caractere



tres enveloppant des vins du millésime. Il y a undté un tout petit peu plus strict. La
bouche est bonne mais manque malgré tout d'une carhe ampleur. Il y a de la
finesse, c’est incontestable, et un profil tres &éant. 90-92 /100

PICHON BARON : Peu de nez. Belle attaque grasse, smexces de puissance. Le vin
s’étire tout doucement, et monte progressivement epuissance au fur et a mesure
gu’il persiste en bouche. C'est d'une rare finesseSeule une toute petite pointe
d’amertume en fin de bouche empéche un plaisir totaEspérons que cela ne sera que
passager. 93-97/100

PICHON COMTESSE :
bergamote et menthol. L’attaque est tres suave. Lén est plein, la trame est fine et
riche. C’est voluptueux et d’'une vraie délicatessgvec beaucoup de raffinement. Fin
de bouche un petit peu sur des notes d’alcool, maigne minéralité trés fine
également. Beaucoup de race ! 93-96 /100

Trés beau nez plein de fruit etd’épices, ainsi que

RESERVE DE LA COMTESSE : (2" vin du chateau PICHON COMTESSHEEz
discret. L'attaque est bonne, et débouche aussit@ur une matiere suave et ronde.
Beaucoup de caractére dans un style tres envelopga@’est beau et raffiné, avec une

vraie longueur. 89-91 /100

( 21 vins dégustés. Note moyenne :92,98mpyenne des 8 meilleurses,06)

Rappel 2008 :
Rappel 2007 :
Rappel 2006 :
Rappel 2005 :
Rappel 2004 :
Rappel 2003 :
Rappel 2002 :
Rappel 2001 :
Rappel 2000 :
Rappel 1999 :
Rappel 1998 :

NON DEGUSTE
19 vins dégustés
22 vins dégustés
19 vins dégustés
17 vins dégustés
17 vins dégustés
NON SIGNIFICATIF
18 vins dégustés
18 vins dégustés
NON SIGNIFICATIF
NON SIGNIFICATIF

Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne

Note moyenne
Note moyenne

89,13
89,55
92,24
89,47
90,44

89,69
89,67

(moyenne 8 meilleurs 91.}3



SAINT ESTEPHE

CALON SEGUR : Beau nez avec des notes de fruits meiaccompagnés de zestes
d’agrumes, et une pointe boisée pour couronner leotit. Trés belle attaque, douce,
enveloppante. Le vin est riche, bien fait, la mati@ est aussi dense que fine. Tres bel
ensemble qui confine au magnifique par la forte préence d’'un Cabernet Sauvignon
a parfaite maturité. La finesse a été privilégiéeci, et c’est tant mieux ! 93-96 /100

COS D'ESTOURNEL : Tres marqué par des notes de grdpute et d’iode, au nez.
Attaque généreuse et trés ronde. C'est d’'une élégem incroyable. Une grande
matiére fruitée qui se déploie et enrobe les papd$, avec un retour minéral qui
magnifie 'ensemble. Il n’y a aucune aspérité, jugt un tout petit peu moins de densité
gue ce que je m'attendais a trouver, notamment apgeavoir golte les Pagode...
94-96/100

COS LABORY : Nez mal défini. La bouche présente umprofil un peu tannique, mais
le potentiel est la. Il faudra que I'élevage parviene a transformer les promesses que
I'on devine. 89-92 /100

DAME de MONTROSE : (2" vin du chateau MONTROSH)ez délicat, avec un beau
fruit et plein de pointes florales diverses. Bellattaque, toute en chair, en fruit. C’est
dense et bien expressif. Vin complet qui se monttees délicat. 90-91+ /100

De PEZ : Peu de nez. Cela semble assez ramasse,graore prét a s'exprimer. Trés
doux en attaque, et une bonne présence en bouchea inatiere est tres mire. C’est
bien mais sans grande complexité. 89-91 /100

HAUT BEAUSEJOUR : Tres beau nez, avec de superbeotes de fruits et des zestes
d’agrumes (clémentine !) Attaque douce et enveloppte. Belle matiére tres mdre.
C’est rond et suave en bouche, et doté d'un tres baquilibre. Vin excellent dans sa
simplicité. 90-91 /100

HAUT MARBUZET : Bon nez de fruit. Bouche tres ronde suave. La matiére est
belle. Ce vin est aussi rond que sensuel. Tres jo®1-92 /100

LAFON ROCHET : Nez tres expressif de fruits frais. Tres belle attaque. Le vin se
développe bien en bouche, sur une matiere riche éguilibrée. 1l y a du fond et une
certaine classe. Un trés beau vin. 91-93 /100

LES ORMES DE PEZ : Notes iodées accompagnées de phite et de clou de girofle.
En bouche, c’est bien avec une belle matiere quict®e un petit peu sur la fin a cause
d’'une extraction un peu trop poussée. L’élevage aivera t-il a gommer cela ?

89-91 /100

MONTROSE : Bon nez de fruit tres pur. Trés gras etd’'un superbe raffinement en
attaque. C’est d'une trame trés pure, d’'une vraie ihesse et I'élégance de ce vin est



particulierement évidente. La fin de bouche, bien ge jolie, n’est cependant pas au
méme niveau, étant méme a la limite de la sensatiale sécheresse. Un tout petit peu
trop extrait ? Dommage car la belle minéralité endngueur est fort bienvenue.
93-95/100

PAGODES de COS : (2" vin de COS D’ESTOURNEL Superbes accents chocolatés
au nez, ainsi que de la mare, de la gelée de grdeei Tres agréable des l'attaque, la
matiére est tres belle, la structure impeccable. @st d'une grande élégance et cela se
renforce en fin de bouche avec un final tres minétaqui pétille sur la langue.
Excellent vin, et de trés loin le meilleur PAGODE ge I'ai go(té de ma vie !

92-93+ /100

PHELAN SEGUR : Nez absent. Seuls quelques rares fits noirs parviennent a
I'agitation. Belle attaque sur une grosse matiérerdiitée, mais le vin tourne un peu
rustique en fin de bouche. Des tannins un peu grasss eu égard au millésime, qui
apparaissent surtout en final. 88-90 /100

TRONQUOY LALANDE : Belle notes florales au nez. L'dtaque est grasse, on
plonge dans une grande masse fruitée qui s’exprimevec beaucoup d’intensité mais

qui montre aussi les limites du terroir. C'est bonagréable, plein, dense et gourmand.
Fera une jolie bouteille. Bon final, long, sur leruit du Merlot. 90-92/100

( 13 vins degustés. Note moyenne : 91,61 )

Rappel 2008 : NON DEGUSTE

Rappel 2007 : 10 vins dégustés Note moyenne 88,70
Rappel 2006 : 11 vins dégustés Note moyenne 87,00
Rappel 2005 : 6 vins dégustés Note moyenne N.S.
Rappel 2004 : 5 vins dégustés Note moyenne N.S.
Rappel 2003 : NON SIGNIFICATIF Note moyenne N.S.
Rappel 2002 : NON SIGNIFICATIF

Rappel 2001 : 4 vins dégustés Note moyenne N.S.
Rappel 2000 : 5 vins dégustés Note moyenne N.S.

Rappel 1999 : NON SIGNIFICATIF
Rappel 1998 : NON SIGNIFICATIF



SAINT EMILION

L’ARROSEE : Assez joli nez avec des notes floralest du fruit noir. Belle attaque,
aussi ronde que grasse, la matiere semble fine, #ks équilibrée. Les tannins
apparaissent en fin de bouche. Aussi élégant qu’'édjbré. Vraiment une grande
reussite. 93-96 /100

AUSONE : Trés beau fruit mdr et croquant avec de bies notes de violette qui

accompagnent le nez. Superbe attaque, ronde, grass@pressionnante de volume.

La texture est remarquable, le grain excellent. In’y a pas, a ce stade, la magie de
certains millésimes avec un fruit plus éclatant, ma c'est de la tres trés belle

ouvrage. Final minéral interminable. 96-99/100

BALESTARD la TONNELLE : Nez assez puissant de fruit Trés dense a l'attaque, le
vin se montre ample et remplit bien la bouche. Treglie texture, avec un grain de
grande qualité. Final tres long sur une puissanceién maitrisée. Superbe !

93-96 /100

BEAUSEJOUR BECOT : Joli nez de fruit. Rond et suae en attague. Ce beau vin
exprime un fruit généreux, tres agréable et harmomux. Long et puissant, un vin
vraiment réussi ! 91-95 /100

BEAUSEJOUR DUFFAU: Nez assez absent. Bouche grasseonde, assez
savoureuse, le vin emplit bien le palais, les semisas fruitées sont assez belles. Final
en puissance avec quelques notes alcooleuses. \ienldait. 90-93 /100

BEL-AIR MONANGE : Nez aux notes de fruits et de kirsch. Tres suave en attaque,
le vin se montre puissant et voluptueux, sans jammise départir d’'une rondeur

parfaite, sans qu’aucune aspérité ne vienne heurtdes papilles. Un tres beau vin
doté d’un bel équilibre. 92-94 /100

BELLEFONT BELCIER : Nez de fruits noirs assez expresifs. Bouche ronde mais
qui manque de complexité. C’est trés bien mais onraerait davantage de complexité,
pour accompagner le long final. Vin tout de méme #&s intéressant ! 91-94 /100

BELLEVUE : Pas de nez ou si peu...Trés rond en attage le fruit arrive en milieu
de bouche. Il y a dans ce vin un aspect un peu tanda la limite de la sensation
d’alcool mais il ne se montre jamais « séchard ».iV intéressant mais un peu trop
« griotte a I'eau de vie ». 89-92 /100

BELLEVUE-MONDOTTE : Nez agréable avec de jolis fruits noirs. Bouche
|égerement sucrée, gourmande. Le vin est assez watlweux, avec une belle
profondeur. Un trés joli vin qui a beaucoup d'allure et d’équilibre. La teneur
alcooligue est importante mais bien maitrisée. 92-95 /100



BERLIQUET : Nez agréable. Bon volume de bouche. Lein est plaisant, posséde un
bon fruit. Elégant, il finit en délicatesse sur uneassez bonne longueur. 89-92 /100

CANON : Nez sur la réglisse et les fruits noirs. Asez rond en attaque. Expression de
bouche qui est agréable mais qui manque d’intensit&inal minéral et tannique.
88-92 /100

CANON la GAFFELIERE : Joliment fruité au nez, avec quelques pointes florales.
Bonne présence en bouche, mais pas de géni partieal Ce vin est bien fait. La
longueur minérale, est assez pointue. 90-92 /100

CAP de MOURLIN : Au nez, fruits noirs et réglisse aec une certaine intensité.
Manifestement sur-extrait en bouche...un vin qui séah terriblement la bouche.
Difficilement godtable... 83-89/100

CHAPELLE D’AUSONE : ( 2" vin du chateau AUSONE Grand nez de fruits noirs
et réglisse. La matiére est dense, les tannins opaots. Grande profondeur sur le

palais, avec une matiere superbe qui s'impose emfde bouche. De la grande classe !
94-96/100

CHEVAL BLANC : Nez suave de fruits noirs, denses, teune attague aussi ronde que
volumineuse. Beaucoup d’ampleur, et une texture sphdide. Un vin puissant et
remarquablement velouté. Tres fin et long. Vraimenun grand vin! 95-98/100

CLOS de SARPE: Du fruit assez croquant, de beau Mt ramassé a belle
maturité. Belle attaque, sur du joli fruit, c’est trés agréable, puissant et maitrisé. Les
tannins sont bien rangés. Long final sur le fruit,et aucune déviance alcoolique. Tres
beauvin! 93-96 /100

CLOS DUBREUIL : Assez puissant au nez, avec des tes de raisins confits, limite
alcool. Tres jolie attaque. La matiére est imposamt grasse, avec beaucoup de
tannins. Lorsque ceux-ci auront été digérés et silevage est adroit, cela peut faire
une grande bouteille ! 91-95/100

CLOS FOURTET : Fruit noir au nez. Beau volume en ataque. Il y a du fond, une
belle texture. Un vin généreux, raffiné et harmoniax, qui posséde beaucoup d’allure,
avec un bon final, tres long, bien tendu. 91-9300

La COUSPAUDE : Joliment fruité au nez. Rond et grasen attaque. Une bonne
bouche, large, assez fine, de complexité limitée maagréable avec des tannins bien
rangés. Long final sur des notes grillées. Intéreant. 90-93 /100

CROIX de LABRIE : Fruits noirs et notes fumées aveaune pointe d egoudron au

nez. Beaucoup de présence des l'attaque, mais l@ & un peu tendance a sécher la
bouche. Un poil sur-extrait, mais un vin tout de méne doté d'un réel potentiel. A

suivre ! 90-92 /100



DASSAULT : Nez assez vif sur de belles notes de éelde groseilles. Tres bon fruit
des l'attaque, et un beau développement de bouch¥in tres original et vraiment

réussi en dépit d’'un petit aspect brdlant en fin debouche qui contrarie un poil la
belle sensation d’ensemble. Dommage. 91-93/100

La DOMINIQUE : Fruits noirs au nez. Bonne attaque cans le fruit et les tannins
bien mdrs. Densité agréable pour ce vin tendu et hg. Un vrai potentiel pas encore
bien unifié a ce stade. L'élevage sera déterminant90-93 /100

FIGEAC : Fruits noirs au nez. Attaque ronde, de bome densité, et une belle tenue en
bouche, mais je ne trouve aucun génie particulier &e vin cette année. Il est
simplement trés bien fait, avec un long final déliat et de belles variations.

92-94 /100

FONBEL : Nez assez terrien avec de belles notes fieits noirs qui arrivent derriére.
Un vin trés rond qui semble cacher la grosse matier bien dense. Final long et fin qui
tarde un peu a venir puis s’expanse sur une belleinéralité. 91-93 /100

FRANC MAYNE : Nez assez fruité. Attague correctemst et se développe
davantage sur la puissance que sur le fruit. Petitcreux en fin de
bouche...étonnant...puis quelques notes d’alcool. Plutdoupé dans le contexte du
millésime. 87-89 /100

La GAFFELIERE : Fruits noirs au nez, mais pas trésparlants. Trés belle attaque,

grasse et profonde. Le vin se développe dans la dsse, et offre une tres belle
sensation de bouche, en volupté. Long final assemigsant mais qui ne dérape pas
vraiment sur l'alcool. 91-95 /100

La GOMERIE : Trés peu de nez. Belle attaque bien gisse avant que le vin ne se
déploie avec une certaine grace en bouche. Finalutoen rondeur, en douceur, une
petite pointe alcoolique se fait jour en toute firde bouche. Dommage. 90-94 /100

GRAND MAYNE : Nez sur les fruits noirs. Le vin attaque bien, sur du fruit et des
notes grillées, offrant une belle expression sur Ipalais. C'est un vin raffiné. Quel
dommage que le cb6té un poil asséchant de la fin d®uche compromette un tel
plaisir. 91-94 /100

HAUT SIMARD : Beau fruit au nez. Belle attaque ou lon retrouve le fruit du nez,
ainsi que beaucoup de tannins sans gu’ils ne soiej@amais génants. Vin puissant et
long, qui livre une forte expression. 92-94 /100

L’ANGELUS : Peu de nez. Bouche sucrée a lattaqueC’est tres dense, bien boisé,
mais la matiére le supporte aisément. Il y a beauap de puissance, bien maitrisée, et
on a du fruit plein la bouche. Trés long et promettur ! 93-97 /100

LARCIS DUCASSE : Beau fruit croguant au nez, et desaccents floraux assez
puissants. Trés belle texture dés l'attaque, c’esbnd, tres fin. Dommage que le petit



creux de fin de bouche contrarie un peu ce plaisirFinit longuement sur de belles
notes de fruit trés plein. 92-95 /100

LARMANDE : Trés beau nez de fruit croquant. L’attaque est ample et douce a la
fois, et débouche sur une jolie matiere qui manqupourtant un peu de densité eu
égard au millésime. Un bon ensemble dont on attenchieux compte tenu de la
réussite générale de I'appellation. Longueur corrde sans plus. 87-91 /100

MAGDELAINE : Bon nez en dépit de quelgues notes upeu alcooleuses mais plutot
agréables. Attaque trés grasse. Grosse matiere emuthe qui offre un trés bon
développement. Ce vin a de la présence et du soyeira fin de bouche est sur des
notes parfois brdlantes qui gachent un peu la trebelle impression. Un vin tout de
méme bien, intéressant. 91-93 /100

MONBOUSQUET : Nez peu expressif. Quelques notes darréfaction...Belle bouche
large, avec un beau grain. C’est élégant, bien faiet assez équilibré, avec un final
agréable ou I'aspect alcoolique est plutét bien miisé. 90-93+ /100

MOULIN SAINT GEORGES : Réglisse, fleurs et fruits noirs pour ce nez que je
gualifie de voluptueux. Superbe attaque, toute enandeur, exprimant une matiére
excellente qui possede une grosse densité. C'esteasprofond et surtout trés long sur
d’'intenses notes minérales et fruitées. Remarquablé 93-96 /100

PAVIE : Nez dominé par I'aspect boisé, sans caraat excessif pour autant, les fruits
arrivant ensuite. Tres gras et rond des l'attaqueune impressionnante rangée de
tannins apparait. Le développement de bouche se faur la puissance. Tres long, il
termine hélas sur une pointe sécharde qui comprometn peu le grand plaisir . Un

tres beau vin quand méme. 93-96 /100

PAVIE DECESSE : Nez un peu austere. Grande boucheua tannins raffinés. C’est
tres profond, avec un grain de grande classe. Lanfide bouche est beaucoup plus
harmonieuse que Pavie. Il y a une finesse et un tpdrament qui sont trés plaisants.
Fin de bouche extrémement longue et subtile. Supexb 93-97/100

PAVIE MACQUIN : Nez splendide de fruit croguant a parfaite maturité. Superbe
attaque, toute en rondeur, délicatesse et profondeuC’est somptueux en bouche,
tout en volupté. Long final assez puissant mais quie dérape pas vraiment sur
I'alcool. Un vin exceptionnel ! 96-98 /100

PETIT CHEVAL : ( 2" vin de CHEVAL BLANC) Nez de beau fruit avec des accents
orangés. Tres rond et dense en attaque, et une gdmsuavité de bouche avec une
fort belle texture. Voila un vin de grand raffinement, qui possede une excellente
présence en bouche et termine tres long sur une néiralité vraiment fine. Excellent !
92-94/100



PIERRE DE LUNE : Nez désagréable, avec de fortes tes de réduction. Gras en
bouche, le vin est assez puissant, rond et agréabRien équilibré, il possede une
bonne fraicheur finale et une longueur tout a faiintéressante. 89-93 /100

PIPEAU : Nez mal défini. Bonne attaque, le vin egbond, pas du tout anguleux, avec
un joli fruit qui se développe en bouche. C’est trg plaisant, pas hyper complexe,
mais bien agréable. 90-92 /100

PUY BLANQUET : Joli nez de bons fruits, avec des fdeefs de zestes d'orange.
L’attaque est tres ronde, suave, le vin possede mmutestablement une belle matiere.
Seul le final est un peu moins harmonieux, avec édganent unpetit coté alcooleux.
Bon ensemble quand méme. 90-93 /100

QUINAULT L’ENCLOS : Nez puissant de fruits noirs. Tres rond des l'attaque, la
matiere est superbe, les tannins remarquablement molus. Tres belle impression,
c’est du velours ! Excellent vin et long final assevibrant. 94-96 /100

ROL VALENTIN: Bon nez au joli fruit. Bouche grasse et sucrée. Cest de la
gourmandise. Le vin est extrémement rond et offre ne belle trame sur une matiere
irréprochable. Vraiment un beau vin'! 91-94+ /100

SANCTUS du chateau LA BIENFAISANCE : Beaucoup de fuits au nez. La bouche
se montre puissante. Les tannins sont bien rangésam montent la garde en
attendant I'avenir. Un avenir prometteur tant la matiere est riche. Trés bon vin.
91-94 /100

La SERRE : trés beau nez, soyeux, avec du fruit npidu tabac, des épices douces,
menthol et cacao...un nez d'une rare complexité ! Te doux en attaque, le vin

montre une belle matiére et se fait trés suave. Gevraiment beau, puissant mais

sans exces, avec une bonne minéralité, et sans exd@lcool en fin de bouche. Une
grande réussite ! 91-94 /100

SIMARD : Nez assez parlant avec des notes de cutrde fleurs. Attaque en limite de

sucrosité, puis un tres beau volume en bouche, avde la matiere et beaucoup de
fruit. Seules les notes alcooleuses de fin de boectontrarient un peu le plaisir mais

I'ensemble est tres correct. 87-89 /100

TERTRE ROTEBOEUF : Joli fruit au nez, c’est frais, bien expressif. Bouche trés
large et sucrée, dévoilant une matiére d’'une richss rare. Puissant et minéral, ce vin
se montre trés plein, avec une grande allure. Il faun peu Porto en fin de bouche
tant il est exubérant et riche. 91-95 /100

TOUR DU PIN : Nez dense aux beaux arbmes, lourds,edfruits. La bouche est
grasse, le vin trés rond, voluptueux, tout en matieé. Bon final aux tannins trés
fondus. Bel ensemble. 90-91 /100



TROPLONG MONDOT : Nez plutét boisé. Bouche grasseteplaisante, avec du joli
fruit. C’est bon bien qu’un petit peu sur-extrait. Les tannins sont bien rangés...mais
bien présents aussi ! Final qui a un tout petit petendance a sécher. 91-93 /100

( 50 vins degustés. Note moyenne : 92,4mhojenne des 10 meilleurss,45)

Rappel 2008 :
Rappel 2007 :
Rappel 2006 :
Rappel 2005 :
Rappel 2004 :
Rappel 2003 :
Rappel 2002 :
Rappel 2001 :
Rappel 2000 :
Rappel 1999 :

NON DEGUSTE
48 vins dégustés
46 vins dégustés
49 vins dégustés
40 vins dégustés
38 vins dégustés
NON SIGNIFICATIF
31 vins dégustés
29 vins dégustés
NON SIGNIFICATIF

Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne

Note moyenne
Note moyenne

87,91
89,86
91,60
87,94
89,33

89,16
90,22

(10 meilleurs : 91,10)



POMEROL

BEAUREGARD : Nez sur des notes terriennes, puis @& et enfin quelques fruits
noirs. Bonne attaque, la bouche est agréable, lemnnins bien rangés. C’est fondu et
d’'une puissance maitrisée. Un bon vin, harmonieuxlégant. 91-93 /100

BELLEGRAVE : Bon nez de fruit. Tres belle bouche, anple, douce, grasse, qui
possede beaucoup de finesse. Un vin tres fin, bilait ! 89-92 /100

BONALGUE : Bon nez de fruits, et des notes torréfiés qui accompagnent. Belle
bouche terrienne et fruitée en méme temps. C’estqih, rond, savoureux. Beau final,
mais des notes un peu brdlantes viennent empéchen plaisir total. Dommage !

91-94 /100

BON PASTEUR : Beau nez de fruits frais, trées agrédb, et une pointe de zeste
d’'orange. Puissant dés l'attaque, il développe uneraie masse fruitée savoureuse.
Trés légerement anguleux a ce stade, I'élevage rangga tout cela dans le rang. Tres
bon potentiel qui devrait s’exprimer avec grace. 2-95 /100

BOURGNEUF - VAYRON : Bouche somptueuse, éclatante edfruit, avec un tout
petit exces d’alcool mais c’est tellement agréablé&in de bouche assez dense, avec
guelques notes boisées qui accompagnent 'ensemilees beau vin!  92-95+ /100

La CABANNE : Nez encore un peu fermé. Trés belletique, ronde, qui enveloppe
le palais, avec une beauté de texture, une race @ grain trés intéressants. C’est
long, harmonieux, plein de fruit. Une GRANDE réusdie. Un vin tres minéral en
extréme fin de bouche. Il confirme les grands progrs accomplis ces dernieres années
et dévoile un vrai beau potentiel de terroir. 925 /100

CERTAN MARZELLE : Superbe nez de beau fruit noir, d’épices, dans une large
palette d’arbmes. Trés voluptueux des l'attaque, lebouche est trés large, ample,
d’'une grande finesse. Ce vin est splendide et offtsne grande intensité d’expression.
Final trés long, intense, sur une fine minéralit¢ Enorme !!! le plus grand Certan
Marzelle que jai godté. 94-98 /100

CERTAN de MAY : Nuances de cacao au nez. Tellememond en attaque ! Quelle
douceur...c’est superbe de matiére et de rondeur, aweun soyeux absolument
magnifique. Long final tout en finesse et en sua¥t Un TRES GRAND vin !
95-98/100

la CLEMENCE : Bon nez de fruit. Belle matiere en baiche. Les tannins sont assez
bien intégrés. L’ensemble est trés agréable, etfi@al de bonne facture. 90-93 /100

CLINET : Joli fruit mar au nez. C’est séduisant etfrais. Trés belle attaque, franche,
le vin se montre assez puissant sur un fruit intemes Il posseéde du moelleux, de la



texture, une tres jolie texture d’ailleurs, avec de tannins bien rangés. De la classe, et
une belle allonge. 92-96 /100

CLOS du CLOCHER : Bon nez de fruit avec aussi des gintes de torréfaction.
Beaucoup d’élégance dés l'attaque. Treés belle mat&éen bouche, c’est rond et doux.
Long final sur des notes de grande finesse. Tresdni fait. 91-93 /100

CLOS RENE : Nez moyen...bouche agréable, ronde et dem Ce n’est pas un cheval
de course, mais il est agréable et bien fait. Lesrlites actuelles du cru sont atteintes
dans ce millésime. 89-91 /100

la CONSEILLANTE : Nez sur d’intenses notes de fruis noirs, ainsi que quelques
fleurs et de la réglisse... Trés belle bouche aux tams rangés. C’est suave, tendu
juste comme il faut, profond, plein de fruit. Une TRES GRANDE bouteille au
potentiel splendide ! 94-97 /100

la CROIX : Nez assez tourné vers les aspects flonrauLa bouche est agréable,
possede un bon fruit. C’est un vin plaisant mais maforcément tres complexe. Long
final minéral trés saillant. 91-93 /100

La CROIX de GAY : Bon fruit au nez, trées bon méme,avec de subtiles nuances de
menthols et d’épices qui donnent une vraie compled... En bouche, la matiére st
aussi belle que dense, avec un grain superbe. C'asiense de fruit, profond, plein de
finesse. Un tres beau vin qui fait dans I'élégancavec des tannins trés bien rangés.
Excellent ! 93-97 /100

DOMAINE de L’EGLISE : Bonne bouche assez grasse. D& matiere bien mdre.
C’est plaisant. Aspect un petit peu tannique en firde bouche, mais avec du ressort
fruité. 89-92 /100

FAYAT : Nez agréable. Bouche grasse qui montre uneelle texture. Le final est un
ton en dessous. Quel dommage. 90-93 /100

FEYTIT CLINET : Beau nez, riche et assez puissantexhibant quelques notes
florales qui encadrent les fruits noirs ou les épg&s. Tres gras en attaque, la matiere
est ronde, pleine, suave, et se déploie tres biem lgouche. C’est vraiment trés long,
raffiné, d’'un soyeux superbe et trés expressif suune minéralité assez pointue et
interminable...Un grande finesse de matiere sur deshnins hyper fondus.

93-96 /100

La FLEUR de GAY : Notes torréfiées au nez. L'attage est imposante, pleine de
fruits. C’est riche et tannique, doté d’une matiérepuissante mais également veloutée.
Un vin qui posséde beaucoup de finesse. Une belgissite qui devrait se transformer
en trés bonne bouteille!  92-95+ /100



La FLEUR-PETRUS : Notes florales et fruitées au ez. Tres gras en attaque, le vin
est vraiment dense, savoureux avec un bon retour nméral en fin de bouche. Long
final aux tannins bien intégrés. 93-95 /100

FUGUE de NENIN : (2" vin du Chateau NENINPeu de nez. Bouche trés grasse et
sucrée qui constitue un bel ensemble qui n'offre pendant pas de vraie complexité.
Seul 'aspect minéral assez saillant émerge. Finhlen long et de grande expression
de fruit. 88-89 /100

GAZIN : Nez tres agréable, avec d'intenses ardmesedfruits. Trés belle attaque,
ronde et grasse, avec de superbes notes de fruitsde fleurs en bouche. Grande
intensité et beaucoup de classe. Un vin excelleriejm de raffinement dont I'élevage
devrait corriger les petites imperfections. 92%8/100

LA GRAVE Trigant de Boisset : Belle matiere tres fne. Le vin se montre voluptueux
en bouche, avec un trés joli grain, et beaucoup dmesse. Un petit poil d’alcool en fin
de bouche, mais un grand plaisir malgré cela. 91-95/100

HOSANNAH : Nez complexe ou les fruits noirs et ledleurs sont a égalité.
Extrémement dense en bouche, le vin offre une tram@&'une rare sensualité. Quel
plaisir...quelle beauté ! Beau final ou percent, héls quelques pointes alcoolisées qui
empéchent que le plaisir soit total. Mais un tresrgnd vin quand méme ! 94-97/100

LAFLEUR : Beaucoup de fleurs et de fruits frais aunez. Bouche trés large. C’est
puissant, trés dense et tres doux. La matiére esbut bonnement extraordinaire,
d’'une richesse incroyable. Trés long et remarquabl@e finesse, il en met plein la
bouche mais dans le plus noble sens du terme. C’'egandiose et magique ! Le plus
fantastique LAFLEUR que j'ai bu en Primeur. Un vin d’anthologie. 99-100 /100

LAFLEUR - GAZIN : Nez un peu vineux. Trés gras en #aque qui débouche sur une
matiere belle et volumineuse. Un vin puissant et ral qui manque peut-étre un peu
de personnalité mais qui s’avere trés plaisant guahméme. 90-93 /100

LATOUR a POMEROL : Tres belle attaque dans du fruit frais. La matiere est
remarquable, montre du nerf et de la rondeur. Un bau vin, puissant qui est
vraiment tres reussi. 92-95 /100

NENIN : Trés beau fruit avec des accents d’orangearticulierement savoureux.
L’attaque est trés sucrée, la matiere est riche, ippsante. C’est puissant et plein de
fruit et doté d’'une bonne complexité. 90-92 /100

PETIT VILLAGE : Floral et épicé au nez, puis des nades de cacao apparaissent.
Belle bouche, le grain est savoureux. C’est beawgut en délicatesse, la matiere est
superbe, I'équilibre réalisé. Un tres beau vin au nd potentiel. Quel raffinement !
93-97 /100



PETRUS : Belles notes de tabac, le fruit bien mirrave ensuite. Tres doux et dense
en bouche. Le vin semble épais, d’'une texture pregg crémeuse. Une onctuosité
incroyable et bouleversante !! Tout est si rond, azun tannin ne dépasse...la suavité
est ici a son maximum. Superbe final, tres minératjui prend de I'ampleur, c’est
long...silong! Un PETRUS d’anthologie. 99-100 0D

PENSEES de LAFLEUR: @™ vin du chateau LAFLEUR)Beaucoup de nuances
florales au nez. Tres doux en attaque, la matierese splendide, et le grain
somptueux ! Quelle belle bouche, d'une suavité irmmyable et d'une élégance
formidable. Superbe vin tres, trés long. Un secon@d? Que nenni ! Un TRES GRAND
vin a part entiere. Le plus grand « Pensées » quai bu a ce jour. 94-97 /100

PLINCE : Trés beau fruit au nez. Pas exubérant maidres beau. Un peu sucré en
attaque, la bouche est harmonieuse. C’est un peuntaique mais la matiere est de trés
belle facture. Finit dans la douceur et la profonder du fruit 91-94 /100

La POINTE : Fruité et épicé au nez. Bonne bouche,rupetit peu tannique, mais sans
exces. C’est bien fait, pas trop puissant. Tres bagnsemble ! 91-94 /100

la PROVIDENCE : Belles notes florales qui accompagmt des nuances orangées.
Grande présence en bouche, avec un fruit trés maies rond, et des tannins soyeux.
Beau final, tout en douceur maitrisée, alors qu c& gorgé de tannins qui sont
magnifiguement intégrés. 93-96 /100

ROUGET : Tres joli fruit de beau Merlot au nez. Qudques notes orangées
également. Belle attaque, qui donne un vin bien psént, avec de l'originalité. Bonne
minéralité de fin de bouche, Les tannins bien mas@s jusque la arrivent et montent
la garde...le potentiel est réel et tres prometteutJne révélation ! 91-95 /100

TAILLEFER : Notes ferrugineuses au nez. Agréable erbouche, les tannins sont la
mais ils devraient s’atténuer a I'élevage. Pas mal tout. 88-91 /100

TOUR MAILLET : Belles notes cacaotées au nez. Grargl attaque ronde et grasse
sur une masse de fruits noirs. La bouche est tanrug, tout comme le final, mais c’est
un bel ensemble ! 91-93 /100

TROTANOQOY : Nez superbe de fruits noirs, de fleursd’épices douces. En bouche, la
texture est somptueuse. Ce vin est extrémement fid'un grain formidable. Trés long
final ou les notes d’alcool dominent un peu, maisoat heureusement accompagnées
par une minéralité ciselante. 94-98 /100

VIEUX CHATEAU CERTAN: Tres beau nez de fruit, trés élégant. Attaque
excellente, tres douce, onctueuse. La matiere estpsrbe, et le grain de trés belle
gualité. Ce vin possede une élégance énorme. Quglléssance, et quel superbe vin !!
95-99 /100



VRAY CROIX DE GAY : Nez plut6t floral. Le vin attaq ue bien, c’est croquant e
assez puissant, avec des tannins bien masqués (pamlement toutefois). Bonne
longueur. Un bon vin au final.  90-92 /100

( 40 vins degustés. Note moyenne : 93,46dyenne des 10 meilleurss,60)

Rappel 2008 : NON DEGUSTE

Rappel 2007 : 31 vins dégustés Note moyenne 89,27 (10 meilleurs : 91,75)
Rappel 2006 : 31 vins dégustés Note moyenne 91,23

Rappel 2005 : 39 vins dégustés Note moyenne 92,82

Rappel 2004 : 29 vins dégustés Note moyenne 87,97

Rappel 2003 : 27 vins dégustés Note moyenne 88,69

Rappel 2002 : 11 vins dégustés Note moyenne 88,18

Rappel 2001 : 18 vins dégustés Note moyenne 89,61

Rappel 2000 : 19 vins dégustés Note moyenne 90,53

Rappel 1999 : 19 vins dégustés Note moyenne 89,24

Rappel 1998 : 8 vins dégustés Note moyenne 91,25

AUTRES REGIONS

d’AIGUILHE (Cotes de Castillon) : Bien que masqué jar un boisé un peu trop
présent a ce stade, le nez présente de beaux arérdesfruits noirs tres mars. Belle
attaque, riche et puissante. Un trés joli vin qui pssede une vraie classe. 90-92 /100

BERNADOTTE (Haut Médoc) : Nez tres Pauillac avec debelles notes d’iode, de
fumeé, de goudron et une abondance de fruits noirgres velouté en attaque, dense, la
matiere est superbe, et ce vin offre vraiment unedile expression. Du grain, de la
chair. Le meilleur Bernadotte que j'ai bu a ce stad ! 89-90 /100

BRISSON (Cotes de Castillon) : Le nez est résolumearienté sur les notes de fruit,
un peu d’iode, et quelgues épices. Un nez trés psésit, exubérant a souhait. En
bouche, l'attaque est tres ronde, et le volume duirv explose...quelle densité, quelle
puissance de fruit, c’est incontestablement réussavec une masse tannique tres bien
intégrée, et des reliefs toujours fruités qui conf&nt a ce vin une énergie et un
croquant tels gu'on aime en trouver. La longueur estout a fait étonnante, et
'ensemble se montre remarquable, avec un rapport wplité/prix qui s’annonce
exceptionnel I 87-89/100

EPICUREA du Chateau MARTINAT (Coétes de Bourg) : Trés joli nez avec des notes
florales. La bouche est tres bien faite. Ce vin egiégant et n’offre aucun excés. Joli
jusqu’au final tres agréable. 89-91+ /100

la FLEUR de BOUARD (Lalande de Pomerol) : Jus de ke au nez...La matiére est
grasse, avec une certaine rondeur. Pas trés plaitdaet assez austére ? On sent un
potentiel mais évitera t-il certaines caricatures ?87-88 /100



le + de la FLEUR de BOUARD (Lalande de Pomerol) : Bz plutot discret, hormis le
boisé. Mais la bouche est trés bien faite, avec ueertaine rondeur et de la densité.
Vraiment trés rond et assez long. 89-91+ /100

G... (Bordeaux) : Nez agréable, fruité, avec quelgsepointes d’'orange et de jolies
notes florales. Trés rond en bouche, de la chair,udgras, de la personnalité. Tres
belle expression. Grand fruit final sur une longueubien minérale. 88-90 /100

La GOULEE (Bordeaux) : (vin fait par le Chateau COS D’ESTOURNEA) nez,
beaucoup de fruits noirs, des notes de graphite, deode puis des nuances d’oranges.
Trés belle attaque, le vin possede une belle mateissue d'un fruit parfaitement
mar. C’est rond, charnu et en méme temps tres densevec beaucoup de sapidité.
Long final minéral tres distingué. Un vin remarquale !' Devrait offrir un rapport
Q/P exceptionnel... 90-91 /100

GRAND VILLAGE : (Bordeaux) Bon nez de fruit. Tres belle bouche d'un fruit
magnifique. C’est trés beau, croquant. Tres long ehouche. Excellente impression et
surement un rapport Q/P fabuleux. 88-90 /100

LA LAGUNE (Haut Médoc) : Quelgues notes florales etzestes d’oranges au nez.
Attaque ronde, un peu boisée, avant que du beau fitun’arrive ensuite. Beau vin,
tout en rondeur qui possede une belle finesse da file bouche. Elégant en diable !
92-95+ /100

POTENSAC : (Haut Médoc) Nez assez classique. Bonheuche, assez large. Le vin
s’exprime tres bien et montre un corps et une alll intéressants. Bon final, et a
I'arrivée un excellent Potensac. Le meilleur que di godté ? 89-90+ /100

ROC de CAMBES : (Cotes de Bourg) Beau fruit qui nvalise avec le boisé. Superbe
explosion de fruits en bouche. Quelle gourmandiset quelle saveur!! C'est trés
rond, d’un plaisir fou. Trés long en bouche sur urfruité intense. 90-93 /100

SOCIANDO MALLET (Haut Médoc) : Joli nez aux senteurs orangées. Attaque
franche, ronde, avec du caractére. C'est beau, bidnit, sensuel méme. 91-93 /100

kkkkkkkkkkkkk



SYNTHESE DES NOTATIONS (rouges

100/100 :
99,5/100 :

99/100 :

98,5/100 :

98/100 :

97,5/100 :

97/100 :

96,5/100 :

96/100 :

95,5/100 :

95/100 :

94,5/100 :

94/100 :

93,5/100 :

93/100 :

92,5/100 :

92/100 :

91,5/100 :

(en gras, incliné = RIVE DROITE, droit et mince = rive gauche)

MARGAUX ,
PETRUS (99-100)LAFITE ROTHSCHILD (99-100),LAFLEUR (99-100),
MOUTON ROTHSCHILD (99-100),

MISSION HAUT BRION (97-99), LATOUR (97-99),

HAUT BRION (97-98), AUSONE (96-99),LEOVILLE BARTON (96-99),

VIEUX CHATEAU CERTAN (95-99) , PAVIE MACQUIN (96-8),

CHEVAL BLANC (95-98), CERTAN de MAY (95-98).EOVILLE LAS CASES (95-
98),

CERTAN-MARZELLE (94-98),

la CONSEILLANTE (94-97), HOSANNAH (94-97)PENSEES de LAFLEUR (94-97),
GRUAUD LAROSE (94-97),

COS D’ESTOURNEL (94-96), LYNCH BAGES (93-97)PAVIE DECESSE (93-97),
la CROIX de GAY (93-97),EOVILLE POYFERRE (93-97) ANGELUS (93-97),
PETIT VILLAGE (93-97), QUINAULT L'ENCLOS (94-96),PICHON BARON (93-97),
CHAPELLE D’AUSONE (94-96),

CALON SEGUR (93-96) Ja PROVIDENCE (93-96), CLOS de SARPE (93-96),
PAVIE (93-96),PICHON COMTESSE (93-96MOULIN ST GEORGES (93-96),
FEYTIT CLINET (93-96), BALESTARD la TONNELLE (93-96), PALMER (93-96),
LAGRANGE (92-97), LARROSEE (93-96), CLOS de SARPE (93-96),

la FLEUR-PETRUS (93(95), TALBOT (92-96), MONTROSE (93-95),
CLINET (92-96),

BOURGNEUF VAYRON (92-95+)la FLEUR de GAY (92-95+), GAZIN (92-95),
BEYCHEVELLE (92-95+), CLERC MILON (92-95), PAVILLON ROUGE (92-95),
LARCIS DUCASSE (92-95)DUHART MILON (92-95), la CABANNE (92-95),
LATOUR a Pomerol (92-95), BELLEVUE-MONDOTTE (92-95)LA LAGUNE (92-95),
BON PASTEUR (92-95),GRAND PUY LACOSTE (92-95), SAINT PIERRE (92-95),
DURFORT-VIVENS (92-95)

LANGOA BARTON (92-94+), ARMAILHAC (92-94+),la GAFFELIERE (91-95),
TERTRE ROTEBOEUF (91-95), PETIT CHEVAL (92-94)LA GRAVE (91-95),
FIGEAC (92-94), BEAUSEJOUR BECOT (91-95)BRANAIRE DUCRU (92-94),
CLOS DUBREUIL (91-95), CLOS FOURTET (91-95), BEA{R MONANGE (92-94),
RAUZAN SEGLA (91-95), HAUT SIMARD (92-94), ROUGET (91-95),

ROL VALENTIN (91-94+), PAGODES de COS (92-93+), ALTER EGO (91-94),

la POINTE (91-94),FORTS de LATOUR (92-93), BRANE CANTENAC (91-94),

LA SERRE (91-94), BELLEFONT-BELCIER (91-94) HAUT BATAILLEY (91-94),
GISCOURS (91-94)PLINCE (91-94), GRAND MAYNE (91-94), SANCTUS (@),
BONALGUE (91-94),

CHAPELLE DE LA MISSION (91-93),DASSAULT (91-93), la CROIX (91-93),
MARQUIS DE TERME (90-94), TROPLONG MONDOT (91-93), FONBEL (91-93),
BEAUREGARD (91-93), CLOS du CLOCHER (91-93), MAGDAINE (91-93),
SIRAN (91-93+), LA GOMERIE (90-94), TOUR MAILLET (91-93)SOCIANDO
MALLET (91-93),

MONBOUSQUET (90-93+), la CLEMENCE (90-93)HAUT MARBUZET (91-92),
LAFLEUR-GAZIN (90-93), LAFON ROCHET (90-93), CLOS du MARQUIS (91-92),
ROC de CAMBES (90-93RETIT LION (91-92), CARRUADES de LAFITE (91-92),



91/100 :

90,5/100 :

90/100 :

89,5/100 :

89/100 :

88,5/100 :

88/100 :

87,5/100 :

87/100 :

86,5/100 :

86/100 :

85,5/100 :

85/100 :

84,5/100 :

84/100 :

83,5/100 :

etc...

CANTENAC BROWN (90-93), RAUZAN GASSIES (90-93), LASCOMBES (90-93),
la COUSPAUDE (90-93)Ja DOMINIQUE (90-93), BEAUSEJOUR DUFFAU (90-93)
FAYAT (90-93), du TERTRE (90-93),

FERRIERE (90-92+) CLARENCE de Haut Brion (90-92)/ AIGUILHE (90-92),
PAPE CLEMENT (90-92)CROIX de LABRIE (90-92),PETIT MOUTON (90-92),
TRONQUOY LALANDE (90-92),CANON la GAFFELIERE (90-92), NENIN (90-92),
PIERRE de LUNE (89-93), VRAY CROIX de GAY (90-92)AIGUILHE (90-92),
PIPEAU (90-92) PAUILLAC de LATOUR (90-92),

MALESCOT ST EXUPERY (90-91), COS LABORY (89-92)QUR du PIN (90-91),
BERLIQUET (89-92), DAME de MONTROSE (90-91+)Pne de L’EGLISE (89-92),
PUY-BLANQUET (90-93), HAUT BEAUSEJOUR (90-91) BELLEGRAVE (89-92),
BATAILLEY (89-92), BELLEVUE (89-92), la GOULEE (90-91), DAUZAC (89-92),

Réserve de la Comtesse (89-9BDRIEURE LICHINE (89-91),CANON (88-92)
les ORMES de PEZ (89-91LOS RENE (89-91)LYNCH MOUSSAS (89-91),
de PEZ (89-91)EPICUREA (89-91) DESMIRAIL (89-91), LABEGORCE (89-91),

POTENSAC (89-90+) TAILLEFER (88-91), BERNADOTTE (89-90),
MONBRISON (88-91),

le + de FLEUR de BOUARD (89-91+),HAUT BERGEY (88-90), FIEUZAL (88-90),
HAUT BAILLY (87-91), LARMANDE (87-91), PHELAN SEGUR (88-90)G...(88-90),
GRAND VILLAGE (88-90), ’ ANGLUDET (88-90),

SMITH HAUT LAFITTE (87-90), KIRWAN (85-92) FUGUE de NENIN (88-89),
SIMARD (87-89), FRANC MAYNE (87-89), HAUT BAGES LIBERAL (87-89),
LES CARMES HAUT BRION (86-89)FLEUR de BOUARD (87-88),

GD PUY DUCASSE (86-88),

CAP DE MOURLIN (83-89),

(181 vins dégustés. Note moyenne :92 dék) une moyenne absolument
exceptionnelle, presque un point au dessus du pré&mnt millésime de référence (2005) qui
démontre a quel point ce millésime est d’anthologieomme je le soulignais dans mon préambule...

Rappel 2008 : NON DEGUSTE

Rappel 2007 : 156 vins dégustés Note Moyenne 88,22
Rappel 2006 : 172 vins dégustés Note Moyenne 89,19
Rappel 2005 : 170 vins dégustés Note Moyenne 91,58
Rappel 2004 : 137 vins dégustés Note Moyenne 87,42
Rappel 2003 : 130 vins dégustés Note moyenne 89,97
Rappel 2002 : 91 vins dégustés. Note moyenne 87,95
Rappel 2001 : 101 vins dégustés. Note moyenne 89,19
Rappel 2000 : 120 vins dégustés Note moyenne 89,60
Rappel 1999 : 101 vins dégustés Note Moyenne 86,79
Rappel 1998 : 63 vins dégustés Note moyenne 89,65



RIVE DROITE/ 98 vins dégustés. Note moyenne : 9216

Moyenne ahurissante ! 0,49 point au dessus du préEnt millésime de référence (2005)
en dépit de la moindre réussite des St Emilion

Rappel 2008 : NON DEGUSTE

Rappel 2007 : 80 vins dégustés  Note Moyenne&8
Rappel 2006 : 78 vins dégustés  Note Moyenne4D
Rappel 2005: 90 vins dégustés  Note Moyenng B2
Rappel 2004 : 72 vins dégustés  Note Moyenne@&3B
Rappel 2003 : 65 vins dégustés Note Moyenne@®
Rappel 2002 : Note Moyenne 88,89

Rappel 2001 : Note Moyenne 89,35

Rappel 2000 : Note Moyenne 89,96

Rappel 1999 : Note Moyenne 89,42

Rappel 1998 : Note Moyenne 91,83

RIVE GAUCHE/ 83 vins déegustés. Note moyenne : &5

Moyenne qui dépasse de plus d’'un point celle du prédent millésime de référence (2005)

Rappel 2008 : NON DEGUSTE

Rappel 2007 : 76 vins dégustés  Note yone 87,99
Rappel 2006 : 94 vins dégustés  Note yone 88,20
Rappel 2005 : 80 vins dégustés  Note yone 90,97
Rappel 2004 : 65 vins dégustés  Note ywone 88,18
Rappel 2003 : 65 vins dégustés  Not@wnne 90,88
Rappel 2002 : Note Moyenne 87,07
Rappel 2001 : Note Moyenne 89,06
Rappel 2000 : Note Moyenne 89,35
Rappel 1999 : Note Moyenne 86,59
Rappel 1998 : Note Moyenne 87,79

Note moyenne des 20 meilleurs vins de la rive dreit 95,98

De maniere presque surprenante, la moyenne des 2@ifkeurs est Iégerement inférieure, de 0,10
point, a celle du millésime 2005 alors que la moyea de la rive droite est de un point supérieure
dans son ensemble. L’explication vient du fait dealmoindre réussite des ST EMILION ou I'on a
peu de vins exceptionnels, alors qu’en 2005 nous avions beaucoup. Ce qui fait, par contrecoup,
chuter la moyenne des 20 meilleurs vins.

Rappel 2008 : NON DEGUSTE
Rappel 2007 : 91,45
Rappel 2006 : 93,83
Rappel 2005 : 96,00
Rappel 2004 : 91,35
Rappel 2003 : 92,25

Note moyenne des 20 meilleurs vins de la rive gaueh 96,08

Un point et demi au dessus de 2005 pour les meiltswins...voila en chiffres la traduction de
I'exceptionnelle qualité des Cabernet Sauvignon, é fait que les plus grands chateaux ont fait des
vins d’anthologie.

Rappel 2008 : NON DEGUSTE
Rappel 2006 : 91,43
Rappel 2006 : 91,68
Rappel 2005 : 94,58
Rappel 2004 : 91,45
Rappel 2003 : 93,00



SYNTHESE DES NOTATIONS (blancg

100/100 :
99,5/100 :
99/100 :
98,5/100 :
98/100 :
97,5/100 :
97/100 :
96,5/100 :
96/100 :
95,5/100 :
95/100 :
94,5/100 :

94/100 :

93,5/100 :

93/100 :

92,5/100 :

92/100 : MISSION HAUT BRION (91-93),
91,5/100 :

91/100 : HAUT BRION (90-92), PAVILLON BLANC (90-92),
90,5/100 :

90/100 :

89,5/100 :

89/100 : CLARTE de Haut Brion (88-90)
88,5/100 :

88/100 : SMITH HAUT LAFITTE (87-89),

87,5/100: Dne de CHEVALIER (86-89),
87/100 :

86,5/100: PAPE CLEMENT (85-88),
86/100 :

85,5/100 :

85/100:  LATOUR-MARTILLAC (84-86),
84,5/100 :

84/100 :

83,5/100: RAHOUL (82-85),
83/100 :

82,5/100 :

82/100 :

81,5/100 :

81/100 :

80,5/100 :

80/100 :



79,5/100 :

79/100 :

78,5/100 :

78/100 :
77,5/100
etc...

( 9 vins deégustes.
SIGNIFICATIVE car seuls les « supposés » meilleurs ont été diégys

Rappel 2008 :
Rappel 2007 :
Rappel 2006 :
Rappel 2005 :
Rappel 2004 :
Rappel 2003 :
Rappel 2002 :
Rappel 2001 :
Rappel 2000 :
Rappel 1999 :
Rappel 1998 :

NON DEGUSTE
19 vins dégustés
20 vins dégustés
20 vins dégustés
18 vins dégustés
18 vins dégustés
NON SIGNIFICATIF
NON SIGNIFICATIF
NON SIGNIFICATIF
NON SIGNIFICATIF
NON SIGNIFICATIF

Note moyenne :

Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne
Note moyenne

87,26
89,33
89,68
87,00
86,86

88,16 NON



